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Waldvogel’s Buskarte 
Flädle Suppe 
Klare Rinderbrühe mit hausgemachten Flädle & Suppengrün  6,90 
 

Brotgedeck  

Hausgebackenes Kartoffelfladenbrot vom Grill mit Kräuterquark  6,50 

 

Kleiner Bio Gartensalat vegan/glutenfrei/laktosefrei 

Das Beste aus unserer eigenen Bioland Gärtnerei  6,90 

 

Schnitzeltraum  

Allerlei BIO Sommersalate in feiner Vinaigrette. Dazu gibt’s zwei panierte 

Schweineschnitzel mit BIO Joghurt-Gurken Dip & BIO Kartoffelfladenbrot  25.-  
 

Buabaspitzle Salat vegetarisc 

Wintersalate aus Keller und Acker. Grüne Blattsalate obenauf. Dazu gibt’s 

hausgemachte Kartoffelspitzle mit Bio Joghurt Dip & Kartoffelfladenbrot  19.- 

 

Wurstsalat 1928  

Lyoner – dünn geschnitten - damits nach viel aussieht ☺ Mit ma Haufa Zwiebel 

dazua, Steffis legendäre Essiggurka und Barbaras Holzofenbrot  12.-  
 

Schwäbische Käsrahmspätzle vegetarisch 

Unsere Käsespätzle bereiten wir mit Rahm & Bergkäse zu.   

Gepfeffert, werden sie serviert mit Röstzwiebeln. Ein Gartensalat dazu  18,90 

 

A panierts Schnitzel 

Zwei panierte Rückensteaks vom Allgäuer Schwein mit Pommes Frites, 

hausgemachtes Ketchup Ernte 23 und ein BIO Gartensalat  23.- / klein 19.- 

 

Zwiebelrostbraten vom Allgäuer Ox 

Rückensteak vom Allgäuer Ochsen, würzig vom Grill. Dazu gibt´s Käsrahmspätzle, 

Thymianjus, geschmelzte Zwiebeln und einen knackigen Gartensalat  35.- 

 

Rahmlendchen mit Waldpilzen 

Schweinefilet im Speckmantel gegrillt in Wald-Pilzrahmsoße mit hausgemachten  

Spätzle und Gartensalat 26.- / klein 24.- 

 

Mindeltaler Fisch 

Fangfrisches Saiblingsfilet aus Mindelaltheim. Gebraten auf dem Grill serviert auf 

allerlei gegrilltem Gemüse & Kartoffeln 29.- 

 

Desserts gibt’s jederzeit 


