
 

 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Waldvogels  
erste Sonnenstrahlen 
 

Öffnungszeiten 
Dienstag – Sonntag 

Di, Mi, Do, Fr ab 06:30 Uhr  
Sa 07:30 Uhr, So 07:30-15:00 Uhr 

Montags Ruhetag. 
Außer an Feiertagen. 

 

Unser Event-Kalender 2025 
 

Wie wäre denn ein Besuch zu unseren Events an Ostern, zum Muttertag/Vatertag, ein 
romantisches Candle Light Dinner zu zweit oder auch mit Familie & Freunden zum Grillen? 
 
Wir machen jeden Tag für euch zu einem besonderen!  
Hier geht’s zu unseren Events für dieses Jahr. 
 
 
 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

Waldvogel Grüner Weg 1, 89340 Leipheim www.wald-vogel.de 08221 27970 
 

 

http://www.wald-vogel.de/


 

 

Getränke 
Quittenliebe 

Unser Saft ist ein naturtrüber Bio Saft aus den eigenen 

Quitten. Unsere Quittenbäume stehen auf den eigenen 

Streuobstwiesen „Waldgarten & Oberhof“. 

  

 

Säfte & Schorlen 
Hauseigene “Waldgarten” Quittenschorle  0,5l 5,20    0,25l     4,70 
Hauseigener “Waldgarten” Quittensaft pur 0,5l 6,50    0,25l     5,50 
Apfel o. Rhabarber o. Johannisbeerschorle      0,5l 4,70    0,25l     4,20 
Apfel o. Johannisbeer Saft pur   0,5l 6,50    0,25l     5,50 
 

Berg Brauerei Ehingen  
Hefe Weizen / Russ / alkoholfreies Weizen  0,5l 5,30  0,3l   4,90 
Spezial / Radler     0,5l 5,30 0,3l  4,90 
Cyriakus alkoholfrei       0,3l   4,90  
Alkoholfreies Radler    0,5l 5,30 0,3l   4,90 
 
Gaißenhalbe / Weizen / Cola / Kirschlikör   0,5l 8,50 
 

Aus Gebhards Most Keller  
 

Most pur    Most Schorle  
0,2l 4,30 // 0,5l 6,90   0,25l 4,50 // 0,5l 5,90 
 

Riegele Bier Augsburg 
Dunkles Bier   0,5l 5,20          0,3l   4,80 
 

Wasser 
Aus dem Leipheimer Tiefbrunnen serviert 
Wasser mit Kohlensäure / still         1l 6,50 0,5l    3,70 
  

Limonaden  
Fanta, Coca-Cola, Spezi, Sprite   0,5l 4,80 0,25l  4,30 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Bio Kaffee  
Kaffeerösterei Guntiaroma Günzburg 

BIO Kaffee Arabica 100%      3,90 
BIO Espresso Robusta & Arabica  3,60 
BIO Espresso doppelt       4,60 
BIO Espresso Macchiato     3,90 
BIO Cappuccino                4,60 
BIO Milchkaffee       4,60 
BIO Latte Macchiato              4,70 
BIO Schokolade     4,90 
BIO Schokolade mit Rahm    5,90 

Bio Tee    
Becher   4,50 
Kännchen  6,90 
 

Pfefferminze / Kräuter 
Chai / Earl Grey  
Grüner Tee / Ingwer Zitrone  
Früchte / Rooibos 
 



 

 

 

 

Aperitif 
 

* Frühlingserwachen * 
  

Limoncello Spritz  
Mit Sekt & Mineral sowie Bio Limoncello verfeinert   0,2l  7,90  
 

Zwetschgen spritzero  
Prosecco / eingelegte Zwetschge / Soda   0,2l  7,90  
 

Hollermoussade  
Alkoholfrei, spritzig, frisch aus Echlishausen   0,1l  5,70 
 

Sarti Spritz 
Blutorangen Likör mit Sekt & Mineralwasser aufgegossen  0,1l  7,90 
 

Apero spritz (gibt’s auch alkoholfrei) 
Veneziano Bio Aperetivo mit Orange   0,2l  7,90 
  

Alkoholfreier Martini  
Mit Zitrone, Waldvogel Tonic & Soda   0,2l  7,90  
 

Espresso Martini  
Espresso, Vodka, Kaffee Likör   0,1l  11,20 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

Waldvogels „hinterher“  

Bio Kräuter Likör / Bio Cassis Likör / Bio Williams Christ  
Hausgemachter Bio Kaffeelikör / Bio Kirschbrand / Bio Haselnuss Likör 

Apricot Brandy / Schlehe / Marille 
2 cl   4,20 

 
 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 

Alle Preise auf der Karte sind in € ausgewiesen.  

Wir freuen uns positive Internetbewertungen & auch das traditionelle Trinkgeld 

 ist eine lieb gemeinte Geste für ein klasse Team.   

Gin Tonic 
Waldvogels Gin „Fichte 28“ 

 – Craft Spirit Award SILBER Sieger -  
mit hauseigenem Fichten Tonic aufgegossen   0,2l  11,90 

 

Fichten Wasser  

Waldvogels Bio Tonic - einzigartig erfrischend!   0,2l  6,90 
 

 



 

 
 

Vorneweg 

           
Frühlingsbruschetta  vegan möglich 

Tomaten Ernte 24 / Kartoffelfladenbrot mit Olivenöl / Feta / Wildkräutersalat  
8,20 

 

      Freche Mädla  vegi 
 Kartoffelbuabaspitzle / Gartengruß / Joghurt Dip  

7,90 
 

Freche große Mädla  vegi 
Kartoffel Buabaspitzle / Gartengruß / Kartoffelsuppe / Joghurt Dip  

13,90 
 

  Brotgedeck  vegi 
Gegrilltes Kartoffelfladenbrot / Meerrettich-Kräuterfrischkäse 

6,50 

 

Suppentiegel 
 

Kartoffelsuppe  vegan 
Kremige Suppe von der Leipheimer Kartoffel / Soja Joghurt  

7,70 
 

Grießnockerl Suppe   
Klare Rinderbrühe / hausgemachte Grießnockerl & Gartengrün 

7,20 
 

Flädle Suppe mit Backspätzle 
Klare Rinderbrühe / hausgemachte Flädle & Backspätzle / Suppengrün 

6,90 
 

     
 

 
 
 
 

Woher weiss ich welche Gerichte 
 BIO Lebensmittel sind?  

Alle Gerichte die mit diesem Logo  
markiert sind, sind zu 100 % BIO. 

 Weitere Gerichte sind jeweils mit Bio beschrieben, 
 so dass man genau weiss,  

welche Lebensmittel noch nicht in Bio  
(dafür in saisonaler und regionaler) Qualität sind.   



 

Aus dem Bioland gartEN  
 

 
Gartenglück  vegan 

Frühlingssalate aus dem Biogarten  
mit roter Bete, Nüssen, Apfel. 

Dazu pfannengeröstete  
Waldpilze & rote Zwiebelchen  

geröstetes Fladenbrot nebenan  
17.- 

 
 

Salat Schnitzeltraum 
Frühlingssalate aus dem Biogarten.  

Dazu Streifen vom panierten Schweineschnitzel. 
Serviert mit Bio Joghurtdip & Bio Kartoffelfladenbrot  

20.- 
 

 
Buabaspitzle Salat  vegi 

Allerlei Frühlingssalate aus dem Biogarten  
mit gebackenen Kartoffel-Buabaspitzle 
Dazu Joghurtdip & Kartoffelfladenbrot  

19.- 
 

 

Lamm Salat  
Allerlei Bio Gartenliebe auf dem Teller.  

Würziges Gyros vom Oxenbronner Lamm, rote Bio Zwiebelchen  
Bio Gurkenchutney & Bio Kartoffelfladenbrot  

23.- 
 

Kaltmamsells liebstes 
 

Ziegenbruschetta lauwarm  vegi 
Ziegenkäse / essigverliebte Nashi Birne / rote Zwiebel  

Holzofenbrot / Chutney / Gartengrün  
14,90 

 
 

Carpaccio vom Reisensburger Bio Rind 
Gepfeffertes Filet vom Bio Rind mit zarten Salaten / Parmesan / Bratkartoffeln  

Fladenbrot vom Grill & Preiselbeer Chutney 
19.- 

 

Wurstsalat 
Lyoner / Waldvogels Essiggurke / rote Zwiebelchen / Gartengrün  

11.- 
Gibt’s auch mit Emmentaler obendrauf als Schwäbischen Wurstsalat  

12.- 



 

Grün grün grün  

ist alles  

was wir lieben….   

 
Waldpilzgeschnetzeltes  vegan 

Leckeres Geschnetzeltes  
vom Waldpilz & Soja dazu gibt’s Langenauer Dinkelreis   

24.- 
 
 
 

Gebackene Zucchini  vegi 
Zucchinis liebevoll  

im letzten Jahr geerntet & gebacken  
serviert mit Joghurt Dip & Gartengruß  

19.- 
 
 

Nudelflatschen  vegan 
Gefüllte Nudeltaschen aus unserer  

eigenen Nudelei.  
Serviert in abgeschmelzten 

 gelben Tomaten der Ernte 24.  
Dazu gibt’s einen knackigen Gartensalat  

26.- 
 
 

 

Kartoffel Spaghetti  vegan 
Kartoffel-Grieß Spaghetti  

aus der eigenen Nudelei mit  
würziger Tomaten-Kräuterkrem 

erstes Frühlingsgemüse  
dazu ein knackiger Gartensalat 

24.- 
 
 
 
 

Schwäbische Käsrahmspätzle 
Unsere Käsespätzle bereiten wir aus Rahm & Bergkäse zu. 

Gepfeffert werden sie mit Röstzwiebeln serviert. 
Ein knackiger Gartensalat dazu.  

19.- 

 

Gutscheine zum Wunschbetrag- gibt’s hier im Service.  

Ein WERTVOLLES Geschenk für die Liebsten!  

 



 

Von Hof,  

Wald,& Weide 
 
 

 

Waidmanns Dank  
Ragout vom Waldtier kräftig eingekocht. 

Dazu servieren wir Spätzle & Preisselbeeren     
26.-  

 
 

Dry Age Porterhouse Steak  glutenfrei 
Gebundenes Steak 250 g Dry Age Porterhouse  

Bio Pfeffersoße / Bio Kräuterkartoffel / Bio Garten Gemüse 
38.- 

 
 

 

Zwiebelrostbraten  
vom Allgäuer Bio Rind  

Rückensteak vom Grill 
dazu Käsrahmspätzle und Thymianjus 

serviert mit Schmelzzwiebel  
34.- 

 
Gibt’s auch mit Bio Pommes & Grillgemüse vom Brett 36.- 

 

                                          Oxenbronner Schäfergyros 
Würziges Gyros von unserem eigenen Weidelamm 

mit roten Bio Zwiebelchen & Bio Lauch. 
Dazu gibt’s Bio Pommes 

grünes Bio Tomatenketchup & einen Gartensalat 
27.- 

 

Knuspriges Schnitzel vom Schwein  
Panierter Allgäuer Schweinerücken  

mit Bio Kartoffelstäble 
Bio Ketchup hausgemacht / Bio Gartensalat 

 22.- / klein 19.- 
Oder mit Bratkartoffeln & Preiselbeeren für 25.- 

 
 Waldrahmlendchen  

Gegrilltes Schweinefilet im Speckmantel /  
Bio Waldpilzrahm 

Waldvogels Bio Spätzle / Bio Gartensalat  
26.- / klein 24.- 

 

Mindeltaler Lachsforelle  glutenfrei 
Vollmann Schippers Lachsforellenfilet vom Grill   
Pfannengemüse vom Bio Landgartengemüse  

Bio Dinkelreis   
29.- 

 
 

 

schwäbischer 

Kartoffelwirt 
. Kartoffelradtour durch ganz Schwaben 

. Kartoffelbuch Autor (Bücher an der Rezeption) 
 

Für diese tolle Idee haben wir den  
bayerischen Innovationspreis erhalten.  

Eine Radltour von Kartoffelwirt zu Kartoffelwirt 
- querbeet durch die Bayrisch-Schwäbische  
Landschaft. Von Leipheim bis nach Günz  

ins Unterallgäu und zurück nach Ulm.  
 

232 idyllische Kilometer zwischen 
 Kartoffelfladenbrot und  

Kartoffelauflauf laden ein.           
 

www.radtour-schwaben.de 

Martin Pröbstles Weidelamm aus Oxenbronn  

http://www.radtour-schwaben.de/


 

 

Süße 

Gelüste 
 
 

Frische Waffeln 
Mit Liebe gebacken 
Gibt’s mit Apfelmus,  
Rahm & Zimtzucker  

6,90 
 

Vanilleeis & Himbeerragout 9.- 

Gibt’s auch vegan mit Karamell Eis😊 
 

Unsere BIO Eisdiele  
1 Kugel Eis 2,60 / Rahm 1 € 

Wir machen unser BIO Eis jetzt selbst 😊 

 

Waldvogel´s BIO Eissorten 
Erdbeereis, Quitteneis, Apero Venezia  

 

Weiteres Bio Eis 
Vanille, Schokolade vegan 

 
 

Alte Liebe  
Heiße Himbeeren mit Vanille Eis & Rahm  7,20 

 
Flotte Lotte  

Schokoladeneis auf Eierlikör mit Bio Rahm  5,50 
 

Eine kleine Liebe  
Eine Kugel Vanilleeis mit heiße Himbeerle & Rahm  4,90 

 
Streuobstdatschi  

vom Blech mit Rahm  4,70 
Mit Rahm, Kugel Vanilleeis & Beerensoße  7,40 

 
 



 

 

  



 

Speisekarte 
im Frühjahr 

Die grüne Waldvogel Welt  

für unsere kleinen Gäste  

 

Flädle Suppe mit Backspätzle 
Klare Rinderbrühe / hausgemachte Flädle & Backspätzle /Suppengrün6,90 
 

Grießnockerl Suppe   
Klare Rinderbrühe / hausgemachte Grießnockerl & Gartengrün 7,20 
 
Allerlei an Bio Gartensalaten 6,30 oder Baby Salat 3,30 

Freche Mädla 
Handgewutzelte Kartoffelspitzle mit Dip & kleinem Gartenglück 7,90 
 
Henna Stengala  
Gebackene Stücke vom Bio Huhn mit Bio Kartoffelstäble & Ketchup 10.- 
 
Bio Kartoffelstäble mit Ketchup 7.-  
 
Bio Käsespätzle 8,90 
 
Bio Spätzle mit Soße 7.- 
 
Halb & Halb Kartoffelstäble und Spätzle 8.- 
 
Paniertes Schnitzel mit Spätzle & Kindersalat 9,90 
 
Paniertes Schnitzel mit Kartoffelstäble & Kindersalat 9,90 
 
 

Für süsse 

Schnäbelchen 
Frische Waffeln 

Gibt’s mit Apfelmus,  
Rahm & Zimtzucker  6,90 

 
Mit Vanilleeis & Himbeerragout  9.- 

 
Alte Liebe  

Heiße Himbeeren mit Vanille Eis & Rahm  7,20 
 

Eine kleine Liebe  
Eine Kugel Vanilleeis mit heiße Himbeerle & Rahm  4,90 

 
 

 


