
 

 

Wir kochen 

für euch 

mit den besten 

Produkten! 

Bio & regional 

 
Wir haben Respekt vor der Natur,                                       

dem Tier, der Umwelt und dem Handwerk-      

denn all´die sichern unser tägliches Essen & 

Trinken, unser Leben. 

In unserem Garten wächst die Grundlage                 

für diese Speisekarte.  

Wir ernten das ganze Jahr Salate, Gemüse, 

Obst, Kräuter 

 und essbaren Blüten.  

Im Winter lagern wir ein & kochen                         

aus der Ernte des Herbstes.  

Wir sehen Lebensmittel als die Grundlage                

für ein gesundes langes Leben. 

 
 
 

 
Wir kochen frisch & ehrlich nach 

altbewährten Garverfahren: 
 

. schonende und naturnahe Zubereitung 
.wir haushalten mit der Ressource 

Lebensmittel 
. Gemüse, Kräuter, Salate, Obst aus 

eigenem Anbau 
. Ohne Zusatzstoffe 

. Ohne Geschmacksverstärker 
. Frei von Konservierungsstoffen. 

. Verwertung Altbrot 
. Nein zur Gentechnik  

 
Unsere Zutaten stammen aus 

zertifiziertem & 
 kontrolliertem biologischen Anbau 

DE-ÖKO-006 
  



 
 
 

Getränke 
 

Quittenliebe 
Unser Saft ist ein naturtrüber Bio Saft aus den eigenen Quitten. Unsere 
Quittenbäume stehen auf den eigenen Streuobstwiesen  
„Waldgarten & Oberhof“. 
 

Säfte & Schorlen 
Hauseigene “Waldgarten” Quittenschorle  0,5l 5,20    0,25l     4,50 
Hauseigener “Waldgarten” Quittensaft pur 0,5l 6,80 0,25l     5,80 
Apfel / Rhabarber / Johannisbeerschorle          0,5l 4,90    0,25l     4,20 
Apfel / Johannisbeer Saft pur   0,5l 6,80    0,25l     5,70 
 

Bio Bier Berg Bräu Ehingen 

Spezial      0,5l 5,20 0,3l 4,80 
Hefe Weizen / Russ / alkoholfreies Weizen  0,5l 5,20  0,3l 4,90  
Helles / Radler     0,5l 5,20 0,3l 4,90 
Cyriakus alkoholfrei        0,3l 4,90  
Alkoholfreies Radler    0,5l 5,20  
Apfelbier       0,5l 5,20 0,3l 4,90 
Gaißenhalbe / Weizen / Cola / Kirschlikör 0,5l 8,20 
 

Aus Gebhards Most Keller  
 

Most pur             Most Schorle  

0,2l 4,30 / 0,5l 6,90                       0,25l 4,50 / 0,5 l 5,90 
 

Wasser 
Aus dem Leipheimer Tiefbrunnen serviert 
Wasser mit Kohlensäure / still         1l 6,50 0,5l 3,70 
 

Limonaden  
Fanta, Coca-Cola, Spezi, Sprite    0,5l 4,90 0,25l 4,40 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

Bio Kaffee 
Kaffeerösterei Guntiaroma Günzburg 
BIO Kaffee Arabica 100%      3,90 
BIO Espresso Robusta/Arabica   3,60 
BIO Espresso doppelt       4,50 
BIO Espresso Macchiato     3,90 
BIO Cappuccino                4,50 
BIO Milchkaffee       4,50 
BIO Latte Macchiato           4,70 
BIO Schokolade        4,90 
BIO Schokolade mit Rahm      5,50 

Bio Tee     
Becher   4,50 
Kännchen  6,50 
 

Pfefferminze / Kräuter 
Chai / Earl Grey  
Grüner Tee / Ingwer Zitrone  
Früchte / Rooibos 
 



 
 

Aperitif 
 

* Frühlingserwachen * 

 

 

Berry Spritz 
Bio Berry / Soda / Prosecco  0,2l  7,90  
 

Limoncello Spritz 

Bio Limoncello / Soda / Prosecco  0,2l  7,90 
 

Saison spirtz 
Hausgemachte Spritz je nach Saison  0,2l  8,20 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alkoholfreier Martini  
Mit Zitrone, Waldvogel Tonic & Soda   0,2l  7,90  
 

Bio Rosensecco 
Jörg Geiger / alkoholfrei / spritzig / frisch   0,1l  5,70 
 

Waldvogel Kir                                                  
Bio Berry / Vin de Soda    0,1l  8,50 
 
 
 

Waldvogels „hinterher“  

Bio ODL / Bio Nusslikör  
Bio Williams Christ / Bio Kirschbrand  

Schlehenlikör  
Apricot Brandy / Kaffeelikör  

2 cl   4,90 

 

Gin Tonic 
Waldvogels Gin „Fichte 28“ 

 – Craft Spirit Award SILBER Sieger -  
mit hauseigenem Fichten Tonic aufgegossen   0,2l  11,90 

 

Fichten Wasser  
Waldvogels Bio Tonic - einzigartig erfrischend!   0,2l  6,90 

 



 

 

Vorneweg  
 

Frühlingsbruschetta  vegan möglich 
Tomaten Ernte 25 / Kartoffelfladenbrot / Olivenöl / Feta / 
Wildkräutersalat  8,20 
 

Freche Mädla  vegi 
Kartoffelbuabaspitzle / Gartengruß / Joghurt Dip  8,20 
 

Kleine Ziege  
Ziegenfrischkäse / Speckmantel / Gartensalate / 
Balsamico Zwiebeln / Fladenbrot  14,90 
 

Brotgedeck  vegi 
Gegrilltes Kartoffelfladenbrot / Wildkräuter-
Blumenfrischkäse  6,50 

 
 

Vorspeisen Etagere 
Allerlei Waldvogel Vorspeisen mit Fladenbrot und Dip p.P. 11,90  

gibt’s auch mit einem Glas Weisswein 0,1 für p.P. 18,00 

 

Suppentiegel 
 

Brätstrudel Suppe   
Klare Rinderbrühe / Brätstrudel / Suppengrün  7,20 
 

Flädle Suppe mit Backspätzle 
Klare Rinderbrühe / hausgemachte Flädle & Backspätzle / Suppengrün  6,90 
 

Suppe vom weißen Gartengemüse vegan 
Kremig von Sellerie – Pastinake  7,70   
 

Kaltmamsells liebstes 
 

Lachsbruscetta  
Lauwarmer Räucherlachs / Ziegenkäse / essigverliebtes Gemüse / rote Zwiebelchen 
Holzofenbrot / Pesto / Gartensalate in Rapsölvinaigrette  15,90 
 

Carpaccio vom Allgäuer Bio Rind  
Gepfeffertes Filet vom Bio Rind / Olivenöl / Parmesan / Bratkartoffeln  
Fladenbrot vom Grill / Preiselbeer Chutney  24,90 
 

Wurstsalat 
Lyoner / Waldvogels Essiggurken / rote Zwiebelchen / Gartengrün  11.- 
 

Schwäbischer Wurstsalat 
Lyoner & Emmentaler / Waldvogels Essiggurken / rote Zwiebelchen / Gartengrün  12.- 



 

 

Aus dem Bioland gartEN  
 

Salat Schnitzeltraum 
Frühlingssalate aus dem Biogarten. 
Dazu Streifen vom panierten 
Schweineschnitzel. 
Serviert mit Bio Joghurtdip & Bio 
Kartoffelfladenbrot  23.- 
 

Buabaspitzle Salat  vegi 
Allerlei Frühlingssalate aus dem Biogarten 
mit gebackenen Kartoffel-Buabaspitzle 
Dazu Joghurtdip & Kartoffelfladenbrot  19.- 
 

Lamm Salat  
Allerlei Bio Gartenliebe, Würziges Gyros 
vom Oxenbronner Lamm, rote zwiebelchen, 
Pilz & Lauch. Apfel-Zwiebel Chutney & 
Kartoffelfladenbrot  24.- 
 

Gebackene Zucchini  vegi 
Zucchinis liebevoll im letzten Jahr geerntet 
& gebacken. Schälchen voller Bio 
Gartensalate, Joghurt Kräuter Dip  18.- 

 

    Grün grün grün 

ist alles was wir lieben 
 

Nudelflatschen  vegan 
Gefüllte Nudeltaschen aus unserer eigenen Nudelei.  

Serviert in abgeschmelzten Tomaten der letzen Ernte. 
Obenauf Mandelparmesan, geröstete Nüsse & Wildkräuter 23.- 

 

Rucola Kartoffel Spaghetti 
Kartoffel-Grieß Spaghetti aus der eigenen Nudelei. 

Serviert in leichter Frischkäse Rucola Krem fürs Frühlingsgefühl. 
Wildkräuter obenauf 19.- 

 

Schwäbische Käsrahmspätzle 
Unsere Käsespätzle bereiten wir aus Rahm & Bergkäse zu. 

Gepfeffert werden sie mit Röstzwiebeln serviert. 
Ein knackiger Gartensalat dazu 19.- 

 

Wo kommts denn her ? 
Wir beziehen bei Biogroßlieferanten Epos & Weiling, Denns. Biofleisch bei Pichler und 

Baur aus dem Allgäu. Unsere regionalen Biobauern & Partner sind:  

Biohof Weber, Krimbacher, Kempfle sowie Riedel.  



 

 

Von Hof, Wald & Weide 
 

 
Dunkelbier Gulasch vom Weiderind 
Kräftiges Gulasch mit Bier abgelöscht, dazu gibt’s Knödel & Krautsalat  25,90 
 

Flank Steak vom Allgäuer Rind  
Tranchen vom Flank Steak / gegrilltes Gartengemüse / gebackene Kartoffelspalten  
Wildkräuter Chimichurri  38.- 
 

Zwiebelrostbraten  
Rückensteak vom Rind / Käsrahmspätzle / Thymianjus / Schmelzzwiebel  
Knackige Gartensalate  35.- 
 

Steak vom Brett  
Rückensteak vom Rind / Pommes Frites / Waldvogel Ketchup  
gegrilltes Gartengemüse  33.- 
 
 

Oxenbronner Schäfergyros 
Würziges Gyros vom eigenen Weidelamm mit 
Zwiebel und Pilz / gebackene Kartoffelspalten / 
Wildkräuter Joghurt Dip / Allerlei Gartensalate  

29.- 
 

Knuspriges Schnitzel vom Schwein 
Panierter Allgäuer Schweinerücken / Kartoffelstäble 
Tomaten Ketchup hausgemacht / Bio Gartensalat 

23.- / klein 19.- 
 

Gibt’s auch gerne mit Bratkartoffeln & Preiselbeeren 
25.- 

 
Lendchen im Speckmantel 

Gegrilltes Schweinefilet im Speckmantel / 
Pilzrahmsoße / Spätzle / Gartensalat 

26.- / klein 24.- 
 

Mindeltaler Lachsforelle 
Lachsforellenfilet aus dem Mindeltal / Gegrilltes 

Gartengemüse / Kartoffelecken / Wildkräuterpesto 
29.- 

 
Gutscheine zum Wunschbetrag gibt’s gleich zum Mitnehmen.  

Ein wertvolles Geschenk für die Liebsten!  

 

 
 
 



 
 

 

 
 

Süße Gelüste  
 

Frische Waffeln 
Mit Liebe gebacken 

Gibt’s mit Apfelmus, Rahm & Zimtzucker 7,90 
 

Oder mit Vanilleeis & Himbeerragout  
9,90 

 
Gibt’s auch mit veganer Waffel &  

veganem Karamell Eis       
 
 
 

Das beste Eis der Welt – unsers !  
1 Kugel Eis 2,60 / Rahm 1 € 
 
 

Wir machen unser BIO Eis jetzt selbst       

Waldvogels Frühlingssorten: 
Beere, Karamell, Schokolade, Vanille, Joghurt  
 
 
Alte Liebe  
Heiße Himbeeren mit Vanille Eis & Rahm  7,20 
 
Flotte Lotte  
Schokoladeneis auf Eierlikör mit Bio Rahm  5,90 
 
Eine kleine Liebe  
Eine Kugel Vanilleeis mit heiße Himbeerle & Rahm  4,90 
 
Nussknacker 
Karamell Eis mit Nusslikör & Bio Rahm  5,90 
 
Streuobstdatschi  
vom Blech mit Rahm  4,70 
Mit Rahm, Kugel Vanilleeis & Beerensoße  7,40 
 
Eispresso 
Espresso mit kleiner Garnitur & einer Kugel Vanille Eis  6,90  

 



 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise auf der Karte sind in € ausgewiesen.  

Wir freuen uns über positive Internetbewertungen & auch  

das traditionelle Trinkgeld ist eine lieb gemeinte Geste für ein klasse Team. 



 

 

Speisekarte Im Frühjahr 
Die grüne Waldvogel Welt für unsere kleinen Gäste 

 

Flädle Suppe mit Backspätzle 
Klare Rinderbrühe / hausgemachte Flädle & Backspätzle / Suppengrün  6,90 
 
Allerlei an Bio Gartensalaten 6,90 oder Baby Salat  3,30 

Freche Mädla 
Handgewutzelte Kartoffelspitzle mit Dip & kleinem Gartenglück  8,20 
 
Knödel mit Pilzsoße  5.- 
Zwei Knödel mit Pilzsoße  9.- 
 
Bio Kartoffelstäble mit Ketchup  7.-  
 
Bio Käsespätzle  8,90 
 
Bio Spätzle mit Soße  7.- 
 
Halb & Halb Kartoffelstäble und Spätzle  8.- 
 
Paniertes Schnitzel mit Spätzle & Kindersalat  9,90 
 
Paniertes Schnitzel mit Kartoffelstäble & Kindersalat  9,90 
 
 

Für süsse Schnäbelchen 
Frische Waffeln 

Gibt’s mit Apfelmus, 
Rahm & Zimtzucker  7,90 

 
Mit Vanilleeis & Himbeerragout  9,90 

 
Alte Liebe 

Heiße Himbeeren mit Vanille Eis & Rahm  7,20 
 

Eine kleine Liebe 
Eine Kugel Vanilleeis mit heiße Himbeerle & Rahm  4,90 

 
 


