HERBST IM

WALDVOGEL




Getranke

Hauseigene Bio Quittenschorle 0,51 520 0,251 4,50
Apfel / Johannisbeerschorle 0,51 490 0,251 4,20
Apfel / Johannisbeer Saft pur 0,51 6,80 0,251 5,20
Saison Bio Limo 0,51 5,50

Selbst gemacht & je nach Ernte: Johannisbeere, Rosmarin-Zitrone, Rose-Lavendel

BIO BIER Berg Brau Ehingen

Hefe Weizen / Russ / alkoholfreies Weizen 0,51 5,20 0,3l 4,90
Helles / Radler 0,51 5,20 0,3l 4,90
Cyriakus alkoholfrei 0,3l 4,90
Alkoholfreies Radler 0,51 5,10
Apfelbier 0,51 5,10 0,3l 4,90
Gaiflenhalbe / Weizen / Cola / Kirschlikor 0,51 8,20
Most pur Most Schorle
0,214,30/0,516,90/1,0117.- 0,2514,50/0,515,90
Wasser mit Kohlenséaure / still 11 6,50 0,51 3,70
Fanta, Coca-Cola, Spezi, Sprite 0,51 4,90 0,251 4,40
Fichtenwasser 0,251 6,90
BIO Kaffee Arabica 100% 3,90
BIO Espresso Robusta & Arabica 3,60 B?cher 4,50
BIO Espresso doppelt 4,40 Kannchen 6,90
BIO Espresso Macchiato 3,90
BIO Cappuccino 4,50 _ 5
BIO Milchkaffee 4,50 Pfefferminze / Krauter
BIO Latte Macchiato 4,70 Chai/Earl Grey
BIO Schokolade 4.90 Grlner Tee / Ingwer Zitrone
BIO Schokolade mit Rahm 5,50 Friichte / Rooibos
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Aperitif

* AUF DIE GOLDENEN TAGE *

CHAI MARTINI

Eigener Gin / hausgemachter Chai Sirup / Milch vegan moglich 0,21 10,90

SAISON SPRITZ

Bitter / Bitter alkoholfrei / Berry / Johannisbeere / Ingwer Zitrone

Prosecco & Soda 0,21 8,20
ROSENSECCO

Jorg Geiger / alkoholfrei / Rose, Minze, Erdbeere 0,11 5,70
PROSECCO

Prickelnd mit Schischi 0,11 5,70
MARTINI

Martini alkoholfrei & Waldvogel Tonic 0,21 7,90
RUMEFRUCHTLE

In Rum ertrankte Trauble mit Sekt 0,11 6,20
FICHTEN WASSER

Waldvogels Fichtenlimonade - einzigartig erfrischend! 0,21 6,90

GIN TONIC

4 CL Waldvogels Gin ,Fichte 28*
mit 0,23 Tonic Water aufgegossen 10,90 alkoholfrei moglich

OBERHOF APFELWEIN

In Gebhards Erdkeller gereift.
Unser Apfelwein in 11 Flasche 17 .-

WALDVOGELS ,HINTERHER“

Bio Krauter Likor / Bio Cassis Likor / Bio Williams Christ
Hausgemachter Bio Kaffeelikdr / Bio Kirschbrand / Bio Haselnuss Likor
2cl 4,70

Alle Preise auf der Karte sind in € ausgewiesen.
Wir freuen uns positive Internetbewertungen & auch das traditionelle Trinkgeld ist eine lieb gemeinte Geste fur ein klasse Team.



Suppe & Magendratzerle

Kiirbissuppe glutenfrei & vegan

Ackerkurbis Hokkaido / Kernol / Kirbiskerne 8,20
Mit Fladenbrot +3,90
Als Hauptgang / Fladenbrot 15,00

Suppe von der Garten Tomate glutenfrei & vegan

Sonnentomaten Ernte 26 / Wildkrauter 7,90
Fladlesuppe

Eierfladle / Rinderbriihe / Gartengriin 6,90
Vorspeisen Allerlei ab 4 Personen - gerne auch vegan / laktosefrei 11,90 pro Person

Ziegenkase im Speckmantel

Ziegenkase (2) im Speckmantel / allerlei griine Salate

Apfel-Kurbis Chutney / gegrilltes Fladenbrot 13,50
Als Hauptgang 21.-

Karamellisierter Kiirbis
Ackerkurbis karamellisiert mit Walnuss & Honig / Kuhmilchkase 11,90

Zucchiniim Knuspermantel glutenfrei & vegan
Gebackene Zucchini / Zitronen-Krauter-Joghurt Dip 7,90

Fladenbrot vom Grill

Fladenbrot / Kurbisfrischkase 6,90
Freche Madla

Kartoffelbuabaspitzle / Zitronen-Krauter-Joghurt Dip / GartengruB 8,80
Herbstsalat

Das Beste aus unserer eigenen Bioland Gartnerei 7,20

Dazwischen & vorneweg

Rauchlachs Bruschetta
Gebuttertes Holzofenbrot / Riucherlachs / Ziegenkase
Marinierte rote Zwiebel / Pfeffer & viel Gartengrin 17,90

Carpaccio vom Allgauer Rind
Zartes Rinderfilet / Olivenol / Parmesan / Bratkartoffeln

Fladenbrot vom Grill / geweckte Johannisbeeren 24,90
Wourstsalat & Kas ~

Lyoner / Emmentaler Kase / Zwiebel / hofeigenes Essiggemuse

& hausgemachtes Holzofenbrot 12,90

Gibt’s auch als richtige ,,Mannerportion“ 16.-



Bioland Garten

Schissel Bioland Gartensalate
Das Beste aus unserer eigenen Gartnerei / gerostete heimische Nusse
Gegrilltes Kartoffelfladenbrot 16.-

Bio Kiirbisliebe glutenfrei & vegan
Allerlei marinierte Herbstsalate / Rapsoélvinaigrette / Kartoffelfladenbrot.
Knusprig gebackene Kiirbisstiicke vom Sommerkdrbis / Apfel-Kiirbis Chutney 19.-

Oxenbronner Hirtenfladen

Allerlei marinierte Herbstsalate / Rapsolvinaigrette / Kartoffelfladenbrot.

Fladen vom Grill mit: Feldgemuse, Hackfleisch vom eigenen Weidelamm

& Rind / Kase & Schmand 25.-

Schnitzeltraum
Allerlei marinierte Herbstsalate / Rapsolvinaigrette / Kartoffelfladenbrot.
Kross gebratene Schweineschnitzel / Zitronen-Krauter-Joghurt Dip 23.-

Buabaspitzle Salat
Allerlei marinierte Herbstsalate / Rapsoélvinaigrette / Kartoffelfladenbrot.
Kartoffelspitzle / Zitronen-Krauter-Joghurt Dip 19.-

Vegetarisch & Vegan

Nudelflatschen vegan
HartweizengrieB Nudeltaschen gefullt mit Kurbis, Lauch und Frischkase.
Ragout von Sommer Tomaten / Heimische Nusse gerostet / Mandelparmesan 24,90

Sommerkiirbis vegan méglich
Harte Schale —weicher Kern. Er ist, wie so vieles, aus unserem Garten.
Gelber Sommerkirbis vom Grill / Feta / gepickelte Tomaten / Wildkrduter Pesto 22,90

Gebackenes Semmelbrot
Gerostetes Semmelbrot / Quitte & Lauch / Waldpilzrahm / Johannisbeere 19,90
Dazu ein knackiger Herbstsalat +7,20

Schwabische Kasspatzle
Hausgemachte Spatzle / viel Bergkase/ Emmentaler / Rahm.
Hausgemachte Rostzwiebel / knackiger Gartensalat 22.-



Stall, Weide & Wasser

Zwiebelrostbraten

Steak vom Allgauer Ochsen, wirzig vom Grill.

Kasrahmspatzle / geschmelzte Zwiebeln / Thymianjus.

Serviert mit einem knackigen Herbstsalat 35.-

Flanksteak
200 g Flanksteak aus der Dannung.
Waldpilzgrostl & Speck / Kartoffelstable / Krauterbutter 36.-

Wie ware es mit?

Waidmanns Dank _Pommes
. . . Krduterkartoffel
Edles Ragout vom Hirsch & Reh aus bayerischen Waldern. Bratkartoffeln
Kartoffgl-Buabaspltzle/W|r3|‘ngrahm. Feldgemiise vom Grill
Dazu gibt’s geweckte Johannisbeeren 29.- Waldpilze mit Speck
Semmelbrot gebraten
. Wirsinggemiise
Schwarzkopfle Kiirbisgemiise
Kremig geriihrtes Risotto / Rickensteak vom rosa gebratenen Lamm.
Parmesan / geweckte Zwetschgen / Krauter-Zitronenol 29.- +4,50 pro Portion

Die Beilagen sind kein
eigenstindiges Gericht @

Rahmlendchen im Speckmantel
Schweinelendchen in wiirzigem Speckmantel gewickelt.
Waldpilzrahm / hausgemachte Spatzle.

Dazu gibt’s einen knackigen Herbstsalat 26.- / klein 24.-

Schweineriickenschnitzel

Zwei panierte Ruckensteaks vom Schwein.

Kartoffelstable / Steffis Ketchup / Herbstsalat 24.- / klein 19.-
Bratkartoffel / Dip 26.- / klein 21.-

Fisch & Garten glutenfrei

Vollmann Schippers Lachsforellenfilet.

Allerlei Ackerernte aus unserem Biogarten / Kartoffeln.
Wildkrauter / Pesto 29.-



Susser Waldvogel

Das beste Eis der Welt

Selbstgemacht Zwetschge / Haselnuss 2,50 pro Kugel
Auch gut Vanille / Schokolade 2,50 pro Kugel
Rahm dazu 1,00

Tiramisu vegan
Frischkasekrem / Kaffee / Schokolade / geweckte Hofbeeren 8,20

Hannis Gartenliebe

Geweckte Beeren / Vanille Eis / Rahm 8,20
Klein 5,50
Apfel Kiichle glutenfrei

Gebackene Kuichle aus Streuobstapfeln / Vanilleeis / Beerenragout 8,20
Vegan: Kuchle / Zwetschgeneis / Beerenragout 8,20
Zwetschgendatschi

Streusel 4,90
Vanilleeis / Rahm 7,90
Flotte Lotte

Schokoladeneis / Eierlikor / Rahm 5,50
Johanna vegan

Johannisbeerkuchen Streusel 4,90
Zwetschgeneis 7,50
Eispresso

Espresso / Haselnusseis / Schischi 6,90

SuBes Allerlei / Share it & love it Dessert

Wir zaubern ein Allerlei von unseren Desserts.
Gibt’s ab 2 Personen. Vegan maoglich. 12,90 pro Person

Unsere kleine Kneipe am grilnen Weg

Krauter Likor / Cassis Likor / Kaffeelikor
Williams Christ / Kirschbrand / Haselnuss Likor 4,70 je 2cl



MEERSBURSG AM BODEMWSEE
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55.-

FFALZ

wﬂssnum_;cuunouuﬂDER KN ALLE .
MELOMNE / SALZZITROMNE
39.- FLASCHE INKLUSIVE
. FFALZ
GRAUBURGUMNDER
D % NE'SSE CRANGE / BIRME / MINERAL

8,7 / 29.-

l

RHEINHESSEMN
SAUVIGNON BLANC

HONIG / LIHbENBLUTEDER /< ASS'KER
9.5 ) 32.. -

FFALZ MITTELHAARDT
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8,7 / 29.-

PFALZ
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8,7 / 29.-

MEERSBURG AM BODEHWSEE

PINOT NOIR
e DER AUFRICHT
ZARTE VANILLE
45.-
WORTTEMBERG
CABERNET SAUVIGNOMW & ZWEIGELT
DER SlM PI_E BROMBEERE / WILDERAUTER

8,7/ 29.-
PEALZ -
BORDEAUX BLEND -
S DAS FDELSTUCK
AUSBAU IM BARRICUE
10,9 / 55.-

RHEINHESSEHN
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BID : ) ’ " PFLAUME / HEIDELBEERE
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Kindercocktail ,,Beerenschnute

Mineralwasser mit unserem leckeren Beerensirup

Bioland Gartensalat
Tomatensuppe
Fladlesuppe Rinderbriihe mit Fladle

Kinderschnitzel mit Spatzle, Mini Gartensalat & SoB
Kinderschnitzel mit Pommes, Mini Gartensalat & SoB

Kasespatzle Spatzle mit Kase & Rahm
Scheiben vom Semmelknodel mit Sosse
Kartoffelstable & Ketchup

Spatzle & SoBe

Halb & Halb - Pommes & Spatzle
Halb & Griin - Pommes & Salat

Kleine Biene

Kommt ein Bienle geflogen mit
Schoko / Vanilleeis und Keks & Schokolinsen

Hofeigenen geweckten Beerenmit Vanille Eis & Rahm

Gebackene Kiichle aus Streuobstapfeln
Vanilleeis / Beerenragout

vegan
Streuselkuchen von der roten Johannisbeere
Gibt’s auch mit einer Kugel veganem Eis

3,70

6,90
7,70
7,20

12.-
12.-

10.-
7,50
7,50
7,90

5,90

5,50

8,20

4,50
6,90
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