
 
 
 

Waldvogel ´s Nachmittagskarte  
Nachmittags von 14 bis 17:30 Uhr bieten wir eine kleine Auswahl an Speisen an. 

 
Flädlesuppe                                                   Hausgemachte Flädle mit Gartengrün in feiner Rinderbrühe serviert 7,20 
Kürbissuppe vegetarisch                                    Das Beste im Herbst - Kürbissuppe, leicht würzig mit Kernöl 8,20 
 
Zucchini Küchle vegetarisch 
Küchle von der Freiland Zucchini, grüne Gartensalate mit gepickelter Gurke & Joghurt Kräuter- Knoblauch Dip 8,20 
 
Zupfbrot „Zupf mich/ teil mich/ ess mich“ 
Kleines Kartoffelbrot mit Obatzder überbacken, hausgemachtes Essiggmüs & Salzbrezeln 9,20 
 

 

Kürbisliebe vegetarisch/ enthält Haselnuss/ Mandel & Kürbiskerne 
Allerlei Gartensalate, marinierte Wurzelgemüse Salate in feiner Rapsölvinaigrette. 

Dazu gibt’s knusprig gebackene Kürbisstücke im Back Teig. 
Serviert mit Kartoffelfladenbrot und Joghurt Kräuterdip 19.- 

 

Oxenbronner Hirtenfladen 
Allerlei Gartensalate, marinierte Wurzelgemüse Salate in feiner Rapsölvinaigrette. 

Dazu gibt’s einen Maisfladen vom Grill, gefüllt mit Herbst Gemüsen, würzigem Hackfleisch 
vom Oxenbronner Weidelamm & Rindfleisch, Käse und Schmand 22.- 

 

Sommerkürbis vegetarisch 
Er ist gelb und ganz soft, wird kurz gegrillt  

und mit Feta eingebettet. Mit Pesto, Wildkräutersalat & gepickelter Tomate serviert.  
Ein wenig Sommer im Herbst für 21.- 

 
Wurstsalat 1928 

Bubesheimer Lyoner – dünn - damits nach viel aussieht   
Mit ma Haufa Zwiebel dazua, Essiggurka und Barbaras Holzofen Brot 12.- 

 

Feld Gyros vegan 
Geschnetzeltes von der Sojabohne mit Zwiebeln und Pilzen 

würzig scharf angebraten-serviert am Brett dazu pikante  
Pommes Frites & unser legendäres Ketchup Ernte 2023 25.- 

 

Gebackenes Semmelbrot vegetarisch 
Geröstetes Semmelbrot mit Quitte und Lauch.  

Auf Waldpilzrahm angerichtet, mit Preiselbeeren serviert 18.- 
 

Hühnersuppe vom Weberhof  
Webers Bio Suppenhuhn schwimmt glücklich in Waldvogels Gartengemüse.  

Was brauchts dazu mehr, als ein Stück Brot vom Grill 15,90 
 

A panierts Schnitzel 
Zwei panierte Rückensteaks vom Allgäuer Schwein mit Pommes Frites,  

Ketchup und Herbstlicher Gartensalat 19.-/ klein 17.- 
 

Am Nachmittag gibt’s auch alle Desserts & Kaffee gibt’s sowieso allaweil. 



 
Süsser Herbst 

Schwäbisches Pistazieneis  
enthält Haselnuss 

Ein absolut nussiges Geheimrezept! 
Serviert auf geweckten Quitten 8,20 

 

Zwetschgenhimmel  
Mollig warme Zwetschgen  

mit zwei Kugeln Vanilleeis & Rahm 7,50 
 

Kleines Zwetschgle  
Kleines Tässle mit warmen Zwetschgen,  

einer Kugel Vanilleeis und Rahm 4,90 
Gibt’s auch Vegan mit Toffee Eis. 

 
Streuobstdatschi 

Hausgebackener Datschi vom Streuobst. 
Mal Apfel, mal Birne, mal Zwetschge. Vanilleeis & 

Rahm 6,90 
 

Ein Stück Kuchen  
Hübsch garniert mit Rahm 4,20 

 

Steffis Bierlikör 
Warmer Bierlikör mit Rahm 4,50 

 

Nussknusper 
Gerührt und nicht geschüttelt – 

unser selbstgemachter weißer Baileys 
mit einer Kugel Haselnusseis &  

hausgemachtem Nussknusper 6,20 
 

Eispresso 
Espresso, Vanilleeis & Obstgarnitur 6,20 

 

Unsere Herbst Eissorten Je Kugel 2,40, Rahm dazu 80 ct.  

Uli von Bocksberg Eis 
Schokolade / Joghurt / Vanille / Haselnuss / Sauerkirsche vegan  
 
Waldvogel Eis 
Bio Gin Sorbet / Bio Kirschsorbet aus eigenen Kirschen / Schwäbisches Pistazieneis / Kaffee  
 
Carte d´or 
Toffee Vegan  

 
 

Bio Kaffee  
Kaffeerösterei  

Guntiaroma Günzburg 
 

BIO Kaffee Arabica 100%  3,60 
BIO Espresso Robusta & Arabica     3,30 
BIO Espresso doppelt    4,20 
BIO Espresso Macchiatto  3,60 
BIO Cappuccino  4,10 
BIO Milchkaffee  3,90 
BIO Latte Macchiato  4,10 
Tasse heisse Schokolade  4,10 
Tasse Schokolade mit Rahm  4,90 

 

Bio Tee Charitea   
Pfefferminze, Kräuter, Chai,  

Earl Grey, Grüner Tee, 
Ingwer Zitrone, Früchtetee 

Glas Tee 4,20  
Teekännchen 5,90 


