SOMMER WIR DS WENN...
...wenn der Spargel in die Pfanne hiipft

Unser BIO Spargel ist vom Langenauer Spargelbauer Hage

Spargelsuppe weil3 | X
Kremiges Suppchen vom weil3en Spargel 7,90 G

Spargelsuppe grol3 mit Fladenbrot 14.-

Spargel Apéro
Gegrillter griiner Spargel
Couscous vom Mais & Wildkrautersalat dazu
14,90

Gibt’s auch mit Lammricken vom eigenen Weidelamm aus Oxenbronn
23,90

Eine Handvoll Spargel grin *& weil3 mit Krauterkartoffeln,
& frisch aufgeschlagener Hollandaise

Mit Barlauch Pesto oder veganer Butter 24.-
Mit Ruckensteak 180g vom Rind 36.-
Mit zwei Specklenden vom Schwein 31.-
Mit Fischfilet vom Saibling 31.-

Mit einem panierten Schnitzel vom Schweinerticken 28.-
*griiner Spargel sobald Saison

Siif der Spargel...

Spargel in Butter mit Zimt & Zucker
dazu Rhabarberragout & hausgemachtes Erdbeereis
8,90
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http://www.wald-vogel.de/

WIR KOCHEN
FUR EUCH
MIT DEN BESTEN
PRODUKTEN!
BIO & REGIONAL

Wir haben Respekt vor der Natur,
dem Tier, der Umwelt und dem Handwerk-
denn all’die sichern unser tagliches Essen &
Trinken, unser Leben.

In unserem Garten wachst die Grundlage
fiir diese Speisekarte.
Wir ernten das ganze Jahr Salate, Gemiise,
Obst, Krauter
und essbaren Bliiten.
Im Winter lagern wir ein & kochen
aus der Ernte des Herbstes.

Wir sehen Lebensmittel als die Grundlage
fiir ein gesundes langes Leben.

_* Bioland s
:'ﬁNgr sind Partner

Wir kochen frisch & ehrlich nach
altbewéahrten Garverfahren: 1 i Kreislauf

wirtschaften!

. schonende und naturnahe Zubereitung —> /é\ - 4
.wir haushalten mit der Ressource o (ﬂ)/ ) seimnvat
Lebensmittel
. Gemuse, Kréuter, Salate, ObSt aus 7 ;\;Isnzghenteine DIE SIEBEN BIOLAND- \
eigenem Anbau zukunftsichermt PRINZIPIEN FUR DIE
LANDWIRTSCHAFT
. Ohne Zusatzstoffe (‘ DER ZUKUNFT Rv”
. Ohne Geschmacksverstarker Tere artgerecht
. Frei von Konservierungsstoffen. e
. Verwertung Altbrot ‘ /
. Nein zur Gentechnik A ) \@
6 Lebensgrundlagen < Wertvolle
bewahren! k 4 Lebensmittel er-
zeugen!

Biologische
Vielfalt férdern!

Unsere Zutaten stammen aus 5
zertifiziertem &
kontrolliertem biologischen Anbau
DE-OKO-006




GETRANKE
QUITTENLIEBE

Lhser Saft ist ein naturtriber Ho Saft ausden
eigenen Quitten Lhsere Quittenbaume stehen

auf den eigenen Streuchstwiesen

,Waldgarten & Cberhaf*,

Hauseigene bio Quittenschorle 0,51 5,20 0,251 4,50
Hauseigener bio Quittensaft pur 0,51 6,80 0,251 5,80
Apfel / Johannisbeerschorle 0,51 4,90 0,251 4,20
Apfel / Johannisbeer Saft pur 0,51 6,80 0,251 5,70
Saison Bio Limo 0,51 5,50

Selbst gemacht & je nach Ernte: Rhabarber, Holunder, Erdbeere, Léwenzahn

B[O BIER Berg Bréau Ehingen

Spezial 0,51 5,20 0,31 4,80
Hefe Weizen / Russ / alkoholfreies Weizen 0,51 5,20 0,314,90
Helles / Radler 0,51 5,20 0,314,90
Cyriakus alkoholfrei 0,31 4,90
Alkoholfreies Radler 0,51 5,20

Apfelbier 0,51 5,20 0,31 4,90

GailRenhalbe / Weizen / Cola / Kirschlikor 0,51 8,20

AUS GEBHARDS MOST KELLER

Most pur Most Schorle

0,214,30/ 0,51 6,90 0,2514,50/0,515,90

Aus dem Leipheimer Tiefbrunnen serviert

Wasser mit Kohlensaure / still 11 6,50 0,51 3,70

Fanta, Coca-Cola, Spezi, Sprite 0,51 4,90 0,251 4,40

*nicht bio
BIO Kaffee Arabica 100% 3,90 Becher 4.50
BIO Espresso Robusta/Arabica 3,60 Kannchen 6,50
BIO Espresso doppelt 4,50 _ )
BIO Espresso Macchiato 3,90 Pfefferminze, Krauter
BIO Milchkaffee 4,50 Ingwer Zitrone, Friichte
BIO Latte Macchiato 4,70 Schwarz
BIO Schokolade 4,90

BIO Schokolade mit Rahm 5,50



APERITIF

* Kalte Erfrischung fur heil3e Tage *

OBER HOF APFELWEIN

Unser Apfelwein in 11 Flasche 12.-
In Gebhards Erdkeller gereift.

SPRITZER'S

Soda / Prosecco / Eiswurfel 0,21 7,90
Bio-Aperitivo Berry

Bio-Aperitivo Limoncello

8 Bio-Aperitivo Bitter / alkoholfreier Bio Bitter

SAISON SPRITZ

Bio Sirup von Rhabarber, Holunder, Erdbeere, Lowenzahn

P Soda / Prosecco / Eiswurfel 0,21 8,20

VAN

GIN TONIC

Waldvogels Gin ,Fichte 28“
— Craft Spirit Award =/l === Sieger -
mit hauseigenem Fichten Tonic aufgegossen 0,21 11,90

FICHTEN WASSER

Waldvogels Bio Tonic - einzigartig erfrischend! 0,2l 6,90

ALKOHOLFR EIER MARTINI

Martini alkoholfrei / Waldvogel Tonic / Soda 0,2 7,90

BIO ROSENSECCO

Jorg Geiger / alkoholfrei / spritzig / frisch 0,11 5,70

WALDVOGELS HINTERHER*

ODL / Nusslikor
Williams Christ / Kirschbrand
Schlehenlikdr* / Limoncello
Apricot Brandy* / Kaffeelikor*
2cl 4,90

*nicht Bio



Unsere griine Kiiche

BIO & VON HIER

WIR kochen frisch, gesund, bodenstandig,
kreativ und aus Uberzeugung handwerklich ehrlich.
Besonders stolz sind wir auf unseren 100 %

Bezug von Fleisch/Fisch aus Bayern, sowie unser eigenes
Fleisch von den hofeigenen Weideldammern in Oxenbronn.
Und kochen tun wir sowieso alz selber @)
Ausgenommen die Pommes & die Wedges.

Suppen

Rustikale Tomatensuppe
Vzgm/ngﬁm/M%u
Kraftige Suppe aus Tomaten mit Erdkrautern 7,70

Fladlesuppe tstosefee:
Hausgemachte Fladle mit Gartengrtn in feiner Rinderbrihe serviert 7,20

Vorneweg ein Magendritzerle

Allerlei Vorspeisen am Tisch eingestellt. Mit Fladenbrot & Dip.
Wir zaubern ein Allerlei ab 4 Personen - auf Wunsch auch gern vegan/glutenfrei.
Pro Person 11,90

Lottes Sommerweide
Tomaten Carpaccio mit italienischem Frischkése a la Mozzarella,
grune Biosalate, Pesto & ein gegrilltes Fladenbrot 14,90

Lottes vegane Sommerweide vea
Mit Mandelmozzarella 16,90

Tomaten Bruschetta
Sommertomaten auf Kartoffelfladenbrot mit Olivendl, Knoblauch,
Feta, Wildkrautersalat 8,20

Kleines DschewapdschidSChi vegan lattosefci fgbitenfes

Schwabische, vegane Rdllchen aus gemahlenen Erbsen, Soja,
Zwiebelchen, Reis, Mais, Lauch, Kidneybohnen mit Limetten Dip
und Wildkréauter obenauf 7,20

Schwabisches Naan g

Unser legendares Naanbrot,
serviert mit Krauter-Limetten Dip, Gartengriin 6,90

Freche Madla .,:
Kartoffelbuabaspitzle mit Bio Dip & Gartengruf3 8,80



Sommer im Biland 158
Bioland Garten™ ™" &

von Gobhond Wt [

Unser Garten ist eine BIOLAND Gartnerei seit 2005.
Wir ernten jeden Morgen frisch. Keine Lagerzeit.
Keine Anreisewege.

Kein Verlust von Vitaminen und Ballaststoffen.

Und das Beste daran: 0 km Fahrtweg! Nur ein paar
Meter mit der Schubkarre.

Fischers Fritze Salat

Allerlei Salate aus unserem Garten in feinem Apfelessig-
Dressing. Dazu gibt’s Stucke von der Lachsforelle

mit Tomaten, Zwiebelchen, Feta tiberkrustet.

Serviert mit Kartoffelfladenbrot 26.-

Schnitzeltraum

Allerlei Gartensalate, dazu gibt's zwei

panierte Schweineschnitzel mit Gurken-Joghurt Dip
J & Kartoffelfladenbrot 23.-

Buabaspitzle Salat veyctacisch

) RN Allerlei Salate aus unserem Garten in feinem Apfelessig-
s VNI NN Dressing. Dazu gibt’s unsere legendaren hausgewutzelten
. Kartoffel Buabaspitzle, Gurken- Joghurt Dip

& Kartoffelfladenbrot 19.-

e

Schissel Sommersalate
Allerlei Sommer Salate in feinem Apfelessig-Dressing.
Dazu eine gegrillte Scheibe vom Kartoffelbrot 15.-

Grunes Verlangen vestaich
Allerlei Sommer Salate in feiner Rapsolvinaigrette.
Dazu gibt’s einen Maisfladen vom Girill,
gefullt mit allerlei Feldgemuse, mit Schmand, mit Kase und und und....
Freilig auch mit Kartoffelbrot serviert 22.-

Sommermahhhhchen 4 foc: mogtich

Allerlei Gartengliick mit Apfelessig-Dressing.
Gyros vom hofeigenem Oxenbronner Weidelamm,
wirzig scharf angebraten mit Zwiebeln & Pilzen.
Dazu Chutney von karamelisierten roten Zwiebeln & Kartoffelfladenbrot 25.-

Wie war’s mit Wedges dazu?



Griin & Vegan
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Limetten Dip & Wildkrautersalat obenauf 19.-

i

Schiefer Turm von Leipheim
V@M@Mwﬁw Mgﬁo/v
Waldvogels vogelwilde Sommerkreation —
mancher nennt es Vegi Burger — selbstgemacht!
Allerlei Gemise, Kichererbsen, Kidneybohne, Erbse,
Paprika, Lauch & Flohsamenschalen.
Fladenbrot vom Grill & Wildkrautersalat
Dazu unser legendéares Ketchup 23.-

Gibt’'s auch mit Wedges fur 27.-

Ein lauer Biergarten Abend
Lot Bacte 7;?

Beckensteiner Brot
Von Mai- Oktober

Dreierlei Kase auf Holzofenbrot

Garniert mit Salat, rote Zwiebeln & Krautern, .
Essiggemuise, Chutne Freitags
g9 J y. frih morgens, wenn noch alles
12.- Dunkel ist ....
Barbara lasst den Ofen gliihn,
Sommer Wurstsalat die Knethaken tanzen .....
Streifen von Lyoner, Emmentaler, dazu Ab 11 Uhr gibt's jeden Freitag
Tomate, Gurke, Radieschen, Gartengrin. frischgebackenes Holzofenbrot
Sauer mariniert mit Zwiebel & Barbaras Holzofenbrot Laib 4,90
12,50
Kartoffelfladenbrot
Gibt’s auch als richtige ,,Mannerportion“ fir 16.- el Vogﬁs;ﬁgﬁjnga(gr;érsigimarm,
Blech 12.-

Wurstsalat 1928
Lyoner — diinn geschnitten — damit’s nach viel aussieht ©
Mit Zwiebeln, unseren legendaren Essiggurken &
Barbaras Holzofenbrot
12,50

Wie wars mit einer kleinen Schiissel Pommes Frites oder Bratkartoffeln dazu ?

Ziegenkase Bruschetta
Holzofenbrot mit roten Zwiebeln, Ziegenkase, Tomaten angebacken-
serviert mit einem Gartengrufd und Chutney
16.-



VYon Stall,

Weide & Wasser
WALDVOGEL STEAKS

Zwiebelrostbraten

Steak vom Allgauer Ochsen, wirzig vom Grill,
dazu Kasrahmspatzle, geschmelzte Zwiebeln,
ein knackiger Gartensalat und Thymianjus 35.-

Flanksteak

Flanksteak aus der Dinnung 200 g

auf gegrilltem Feldgemdise,

dazu gegrilltes Fladenbrot mit Krauterbutter 36.-

Steak vom Brett
Saftiger Allgauer Rinderriicken 180g auf gegrilltem
Feldgemuse mit Kartoffelwedges & Krauterbutter 33.-

Waldvogels Biergarten Burger
Aus bestem Rindfleisch mit Zwiebeln, mit Grillgemuse,
leckeren Chutneys, Sol3en, Wildkrauter-Krautsalat, geréstetem Fladenbrot &
Kartoffelwedges mit Ketchup dazu 27.-

Rahmlendchen im Speckmantel
Schweinelenden in wirzigem Speckmantel auf Pilzrahm mit Spatzle &
Gartensalat 26.- / klein 24.-

Schwabische Kasspatzle v,

Spétzle mit ganz viel Bergkdase, Emmentaler & Rahm gekocht.
Dazu hausgemachte Rostzwiebel und ein knackiger Gartensalat 21.-

A panierts Schnitzel
Zwei panierte Rickensteaks vom Schwein mit Pommes Frites,
hausgemachtes Ketchup Ernte 25 und ein sommerlicher Gartensalat 24.- / klein 19.-
Gibt’s auch mit Bratkartoffel und Dip 26.- / klein 21.-

Carpaccio vom Allgauer Rind
Zartes Carpaccio vom gepfefferten Rinderfilet, Olivendl
mit Parmesan & Bratkartoffeln, Fladenbrot vom Grill, Krauter Chimichurri 24,90

Fisch & Garten géinjee:

Vollmann Schippers Lachsforellenfilet auf allerlei Gartengemise
mit Kartoffeln vom Weberhof, Wildkrauter obenauf 29.-



Siifie o
Sommer Geliiste

Erdbeer Tiramisu vegan
Kremige Frischkasekrem mit einem Hauch von Kaffee & Schokolade 8,20

Frische Erdbeeren mit Rahm 6,00
Frische Erdbeeren mit zwei Kugeln Vanille Eis & Rahm 8,20

Mini Desserts im Tassle Das beste Eis
Kleine Erdbeerbauerin W
Erdbeerle mit Vanille Eis & Rahm 5,50 der elt. Unseres
Joghurt
Erdbeer vegan
Flotte Lotte e B

Schokoladeneis auf Eierlikor & Rahm 5,50 Karamell vegan

K affeets C h e rl Manchmal miissen wir einkaufen weil wir nicht
Kaffee Eis mit Haselnusslikor & Rahm 5,50 eele e snoneay
mit unserer kleinen Eismaschine:
Bio Eis
Vanille
Johan na vegan Schokolade

Ein Streuselkuchen von Johannisbeeren 4,90

1 Kugel Ei 5
Gibt’s auch mit einer Kugel veganem Eis 6,90 Ugel EIS ,60

Portion BIO Rahm zum Eis 1,00

Verliebt in Kasekuchen

Hausgebackener Kasekuchen & BeerensoRe. Kindereis in der Waffel ?
Hiibsch serviert mit einer Kugel Eis & Rahm 7,90 Einfach bei der Bestellung
dazu sagen.

Allerlei an siif3en Versuchungen

Wir zaubern ein allerlei ab 2 Personen.
Auch vegan méglich

Pro Person 12,90

Eispresso
Espresso, Vanilleeis & Obstgarnitur 6,90

Eiskaffee
Mit Vanilleeis & Rahm 7,70
Vegan mit Karamelleis 7,70

Eisschokolade
Mit Vanilleeis & Rahm 7,70
Vegan mit Pflanzenmilch &
Karamelleis 7,70




MEERSBURS AM BODEMNSEE

ni@yees DER MEIS TER e saanae

55 .-

PFALZ

WEISSBEURG. /CHARDONNAY
MELOME / SALZZITROMNE DE% KNA I_
30.- FLASCHE IMELUSIVE .
. . PFALZ
CRAUBURGUNDER
D B R NE SS B ORANGE / BIRME / MINERAL

8.7 f 29.-

RHEIMNHESSEN
SAUVIGHON BLANG

HOMNIG / LIHDENBLUTEDER /<I_ASS|KER
9,5/ 32..

PFALTZ MITTELHAARDT

AL TE SCHULE & amessen s zne

0,0 / 34.-

WORTTEMBERG

MUSKAT & TROLLINGER -

i DAS MUSKA IR e

B,7 f 29.-

—— - PEALZ

it Lo | — BLANEG DE HOIR

‘I-l is ; — BEERE / MANDEL
- 8,7/ 29.-

MEERSBEURG AM BODEMNSEE

PINGT HOIR
sewmasze v [ ) R AU FR|C HT
ZARTE VANILLE
45, -
WORTTEMBERG
CABERNET SAUVIGWON & ZWEIGELT
DER SlMPI_E BROMEBEERE / WILDKRAUTER

8,7/ 20.-
PFALZ -
BORDEAUY BLEND g
e DAS FDELSTUCK
AUSBAU IM BARRIQUE
0.9 / 55.-
RHEINHESSEN
MERLOT
DER MODERNE PFLAUME / HEIDELBEERE
10,9 / 35.-

Alle Preise auf der Karte sind in € ausgewiesen.
Wir freuen uns positive Internetbewertungen & auch das traditionelle Trinkgeld
ist eine lieb gemeinte Geste fur ein klasse Team.



Kindercocktalil
,, Beerenschneidle ©

Mineralwasser mit Erdbeerdicksaft 3,70

Vorspeisen & Suppen

Bioland Gartensalat 6,90
Tomatensuppe 7,70

Fladlesuppe Rinderbriihe mit Fladle 7,20

Hauptsach aus der Pfanne
Kinderschnitzel mit Spatzle, Mini Gartensalat & Sof3 11.-
Kinderschnitzel mit Pommes, Mini Gartensalat & Sof3 11.-

Kasespatzle Spatzle mit Kédse & Rahm 9,90
Kartoffelstable & Ketchup 7,50
Spéatzle & Sol3e 7,90

Halb & Halb — Pommes & Spéatzle 8.-
Halb & Griin — Pommes & Salat 8.-

Fur stufRe Schnabelchen

Kleine Biene
Kommt ein Bienle geflogen
Schoko/Vanilleeis mit Keks

als Bienle verkleidet 5,90

Mini Desserts im Tassle
Kleine Erdbeerbauerin
Erdbeerle mit Vanille Eis & Rahm 5,50

Johanna vegan
Ein veganer Streuselkuchen

von der roten Johannisbeere 4,50
Gibt’s auch mit einer Kugel veganem Eis 6,90

Eisschokolade
Mit Vanilleeis & Rahm 7,70
Vegan mit Pflanzenmilch & Karamelleis 7,70



