OFFNUNGSZEITEN
Mo-Di-Mi fur Tagung /Hotel
Do-Fr-Sa ganztags Restaurant
So bis 16 Uhr
Feiertags ganztags geoffnet

Nachmittags durchgehend
warme Kuche

WALDVOGEL S
WINTER
MAR CHEN

A

Unser Weg zur Bioland Partnerschaft
Den Einstieg hat Gebhard lhle in seiner Bioland Gartnerei bereits 2017 geschafft.
Jetzt ziehen wir hinterher mit dem gesamten Waldvogel.

Mittlerweile haben wir bereits den SILBER Status mit 58% erreicht, das bedeutet,
wir setzen konsequent 58 % unserer Lebensmittel & Getranke in Bio-Qualitat ein.

Unsere Bio Lebensmittel )
Eier, Milchprodukte, Wurstwaren, Stisswaren, Mehl, Fleisch, Tee, Essig, Ol,
Blumen, Krauter, Salate, Streuobst, Gemiuse, Obst, Getréanke, Wein, Jubelbier

Unsere Produkte von Bioland Partnern
- Salate, Gemuse, essbare Bluten, Krauter, Blumen- alles vom eigenen Hof
- Gemduse, Kartoffeln, Pommes Frites, Zucker
- Obst, Stisswaren, Backlebensmittel
- Mehl, Trockenware, Gewirze
- Milchprodukte, Ziegenkase, Kase
- Wurstwaren, Speck

- Kaffee
- Gebacke Fiir mehr Bio
in der Profikiiche
DE- Oko — 006 — Waldvogel SILBER Beratungsinitiative
Bioland von Bioland e.V.

vom Gesamteinkaufswert www.bioland.de



Getrianke

Apfel, Rhabarber, Johannisschorle 0,51 450 0,251 3,90
Hauseigene “Waldgarten” Quittenschorle 0,51 4,90 0,251 4,10
Apfel & Johannissatft pur 0,51 550 0,251 4,50

Apfel & Johannisbeere= Burkhardt Sé&fte/ Apfelsaft naturtrib= Waldvogels eigene Ernte
Rhabarberschorle=Teinacher/ Bio Quitte= Waldvogels eigene Ernte

5‘7%14 gwﬁa Licke st die Quitte.
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, WoldgoiTon & Herhol "

Apfelmost aus Gebhards Keller

Bio- vom eigenen Streuobst 0,51 6,40 0,21 4,10

Als Schorle sliss /sauer 0,51 4,30 0,21 3,30

Gunzburger Radbier

Hefe Weizen / Russ / alkoholfrei 0,51 4,60 0,314,10

Hausbier natur ,Beckensteiner / Radler 0,51 4,60 0,314,10

Apfelbier: Bier & naturtriiber Apfelsaft 0,51 5,20 0,31 4,50

GaiRenhalbe / Weizen / Cola / Kirschlikor 0,51 6,90

Berg Brauerei Ehingen

Jubelbier — unser Biobier 0,51 4,80 0,314,20

Riegele Bier Augsburg

A_echtes Dunkles Bier 0,51 4,60

IPA Alkoholfreies Craftbeer / Radler 0,31 4,60 0,51 5,20

Wasser

Aus dem Leipheimer Tiefbrunnen serviert

Wasser mit Kohlensaure / still 11 6,30 0,51 3,50

Limonaden Coca Cola

Fanta, Cola, Spezi, Limo 0,51 4,60 0,251 4,10
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GANZ WARM UMS HERZ

Bio Opfel PMost heis

Most / Gewurze / heimischer Honig 0,21 5,20

Bio Aronia & Apfel Saft / Gewurze

und
heimischer Honig 0,21 5,20

Bio Guitte & Tonic

Gin ,Fichte 28" / Bio Mondino / Bio Quitte /
Fichtentonic 0,21 10,90

ffioﬁf& Y273

Hausgemachter Fichtennadel Gin
Bio Fichten Tonic 10,90

*%ﬁ'& anch a//&oﬂo%m aly f@%&wwaam 7,20

W oandarine EJ
Gin Sorbet / Mandarinen / Soda 10,90

WirAer Wilts
Williams Christ / Ginger Ale / Bio Nashi Birne 0,21 8,90

Martini / Bio Zitrone / Tannengrun 0,151 7,20

Alle Preise auf der Karte sind in € ausgewiesen.

Wir freuen uns positive Internetbewertungen &
auch das traditionelle Trinkgeld
ist eine lieb gemeinte Geste fur ein klasse Team.



VORNEWLG

Weinblatt Zio & vegan

Hofeigene Weinblatter
wurzig fruchtig gefullt mit Reis.
Tomatenpuree Ernte 23, Bunte Beete &
marinierter Winterkohlsalat obenauf
9,20

Winter Garten Traum Bio & vege

Antipasti vom Waldvogel Winterlager
mit Hummus vom Landgemuse
auf Malabar-Dinkelfladen
8,90

Buffel Weide

Carpaccio vom Allmannshausener
Weidebuffel im Krautermantel.
Bio Olivenol-Parmesan-Wintersalat obenauf,
Bio Kartoffelfladenbrot vom Grill
14,90

Tischlein deck dich Zio & veye

Kartoffelfladenbrot vom Grill mit Kurbiskernbutter
5,90

SUPPEN

WeiBbier Kirbiskremsuppe Zio & vegan

Nach dem geheimen Waldvogel Rezept gekocht.

Wurzig. Kdrbiskernol & Kirbiskerne 8,20
Auf Wunsch servieren wir unser Kartoffelfladenbrot 2,90

Tomaten Suppe Ermte 23 2o & vegan
Kraftige Suppe aus Tomaten mit Erdkrautern 8,70

Fladlesuppe
Klare Rinderbruhe mit hausgemachten Bio Fladle & Suppengrin 7,20

Bratstrudelsuppe
Klare Rinderbrthe mit Bratstrudel & Suppengrin 8,20



GRUN ESSEN
FEINES AUS DEM
M BIOLAND GARTEN

A2 Bio Zuckerhut vez:
- Marinierter Zuckerhut in Zitronen-Olivendl,

Tomatensalat Ernte 23 mit Rapunzel
und gebroseltem Kuhmilchkas 16.-

Schnitzeltraum
Allerlei an marinierten Bio Wintersalaten
in feiner Vinaigrette.
Dazu gibt's zwei panierte Schweineschnitzel
mit Bio Joghurt Krauterdip und Bio
Kartoffelfladenbrot 19.-

Knusperpunzel o

Allerlei Gartengrun mit Rapunzel obenauf
in feinem Rapsoldressing. Gebratene Pilze & Speck aus der Pfanne,
Croutons und Winterbeerenchutney,
Rosmarin- Kartoffelfladenbrot 18.-

Die Lebenslust Zio & vegan

Geschmortes Stuck vom hofeigenen Kirbis auf Gurkenpdree,
dazu gibt's Kohlroschen, Kraut & Grunkohl, Honigapfel- in der Pfanne geschmort,
salzige Karamellntsse und ein kleines SUppchen vom Kurbis 26.-

Rosenrot Bio & veye

Loffelnocken von der heimischen roten Beete in Winterpesto,
geschmorte Honigapfel, Lauch, gesalzene Bio Karamellnusse,
serviert mit einem knackigen Salat aus dem Garten 24.-

NUdelei Bio ﬁ'vegm

GrieB Tagliatelle aus unserer Nudelei im Tomaten-Gurkengemuse geschwenkt,
mit Sonnenblumenkernen in wirzigem Krauterél und Krautersalat obenauf,
Gartensalat gibt's dazu 25.-

SchneeweiBchen Bio & vege

Ofengerostetes WeilSkraut und Lauch auf Rahmgemuse vom Wirsing
und Grunkohl mit brauner Mandelbutter und roten Beeren 17.-



VON HOF, STALL,
& WEIDE

EIN WILDGERICHT FUR DEN
KLEINEN HUNGER

Die wilde Férsterin
Rosa gebratener Reh & Lammrucken
vom Grill
auf topfwarmem
Bio Bohnen-Ackergemuse,
gepickeltem Bio Kudrbis
und hausgemachter Bio Aioli
22.-

Das Beste vom Oxenbronner Weidelamm
Edelstlick vom Grill, ein Fleischkichle auf Bio Speckbohnen wird serviert
mit luftigem Bio Kartoffel-Frischkasektchle & Rosmarin Jus
27 .-

Wie wars denn mit Apfelmost fiir Zuhause? Gibt's in der 2 L Mostflasche 2L /14.-

Waidmanns Dank
Geschmortes von der Rehkeule, Bio Rahmwirsing, Bio Spatzle & Bio geweckte Preiselbeeren
29.-

Tafelspitz 2o

Tafelspitz vom Rind in MeerrettichsoB3e
auf garteneigenem Wurzelgemuse und Webers Kartoffeln
29.-

Huhnerstall Z:o

Filet vom Hahnchen auf hofeigenem Pfannengemuse
mit Webers Kartoffeln & Gewdrzbutter
28.-

Rahmlendchen mit Waldpilzen
Schweinefilet im Speckmantel auf Bio PilzrahmsoBe
mit hausgemachten Bio Spatzle und knackigem Bio Wintersalat
26.-/klein 23.-



AUS STALL & WASSER

Zwiebelrostbraten vom Angus
Ruckensteak vom Allgauer Ochsen,
wurzig vom Grill.

Dazu gibt’s Bio Kasrahmspatzle, Thymianjus,
geschmelzte Zwiebeln
und einen knackigen Bio Wintersalat
35.-

Knuspriges Schnitzel vom Schwein
Panierte Schnitzelchen vom Allgéuer Schweinertcken
mit Bio Kartoffelstéble, hausgemachtem Bio Tomaten Ketchup
und Bio Wintersalat 19.-/klein 17.-

Der Winterfischer
Gegrilltes Filet von Fischerei Vollmann Schipper’s Saibling &
Dorade auf Bio Tagliatelle in feinem Tomatenragout Ernte 23 &
mit gerdstetem Bio Wintergemuse
29.-

BROIT ZEITEN

Garten Quiche Bio & vege

Lauwarme Quiche von der Gurke Ernte 23, Kurbis Wirsing
und Tomate Ernte 23 mit Grunkohl- Apfelsalat 19.-

Warme Brotzeit
Ein gebuttertes Holzofenbrot mit Lachsforelle, Zwiebel,
pikant eingelegter Tomatillo aus eigener Ernte 23,
mit Feta angebacken & Chutney 16.-

“die Tormdtillo hot wnser 5%%%;% erilen WaZMM schmecten sie din

Winterwurstsalat B:o

Wie im Sommer so auch im Winter.
Lyoner, Emmentaler K&s, Zwiebel,
Barbaras Holzofen Brot
12.-



WALDVOGEL S

WEINLESE
WEISSER. WEIN

Sauvignon Blanc BIO WEIN
Weingut Sander, Honig & Lindenbliiten, trocken

Speisenmeister BIO WEIN
Weingut Aufricht, Rivaner, Sauvignon Blanc, Cassis, Holunderblite

Old Skool BIO WEIN
Weingut Andres, Riesling, gelbe Zitrusfrucht, Steinobst, fruchtig, trocken

Cuvee Blanc BIO WEIN
Weingut Scheuermann, Birne, Cantaloup-Melone, Salzzitrone, Jasmin

Grauburgunder
Weingut Neiss, Lage vom Kalkstein, Apfel & Birnenaroma

Vorspiel Weil3
Weingut Martin, Familie Furbéter, Cuvee fruchtig-liebend

Vorspiel Pink”
Weingut Martin, Familie Furbéter, fruchtig halbtrocken

Prachtstiick — DER KULT Rose’
Weingut Metzger, Spéatburgunder & Blanc de Noir, zarte Rose

Gold Rose
Weingut Leon Gold, Rote Beeren, Cuvee Muskat & Trollinger, trocken

ROTER WEIN

Merlot BIO WEIN
Weingut Sander, Merlot, Heidelbeere, Schwarzkirsche, Pflaume, trocken

Aufrichtig Rot BIO WEIN

Weingut Aufricht, Cabernet & Pinot Noir, rot/schwarze Friichte, Vanille, trocken

Schwarzer

Weingut Metzger, Cabernet Franc & Sauvignon, Brombeer, Johannisbeere

Gold Rot
Weingut Leon Gold, Weinstadt, Cuvee aus Cabernet, Merlot, Zweigelt

0,2 0,75l

9,50 32,00

35,00

9,90 34,00

8,80 30,00

8,70 29,00

8,70 29,00

8,70 29,00

8,70 29,00

8,70 29,00

10,90 35,00

45,00

8,80 30,00

8,70 29,00



SUSSE
KALTE
ZEIT

Winter Quitte
Ein Viererlei mit Quittenstrudel /
Bio Quittenmus / Bio Quittenchunks
und Bio Quitteneis 9,90

Oma Johanna 2.0

Hausgemachte Dampfnudel
mit Weckkirschle und VanillesoBe 8,20

Pfannen Kuchle

Apfel Kirbis Ktchle mit Zimt Bio Kaffee

und Bio Kurbiskernol, Vanilleeis 7,20 Kaffecrssterci Guriliaroma Jinyburg
BIO Kaffeo Ouabica 100F 390
BIO bopresso Rolbusta & Ouabion 3,50
Nussknusper BIO Espresso doppolbt %50
Hausgemachtes weil3es Baileys Eis BIO Espresso Macchiatto 350
mit eingelegten Bio Hoftrauben BIO Coppuccino 4,20
7,20 BIO Pilehboffor ¢.20
BIO Loitte Pacchisdo 450
. S . Cose Bro bode o 5,20

Bio Espresso, Vanilleeis & Bio Obst g SR e 4
6,50

Bio Tee Charitea
W&, KM&&, gAM, 204 M
Jeden Samstag & Sonntag Greimer Tee, Tnguer Fiione, Pirchittee
Frisch & Bio: Gebackene Butterwaffel oo e 420
mit eingelegten schwarzen Johannisbeeren Techimmchen 6,20
aus Stoffenried, Rahm 9.-

#M& WM%&W&

Bio Bierlikor warm mit Bio Rahm serviert 4,90
Winterkirsche warm mit Bio Rahm serviert 4,90
Wa‘mf%wém? ebn 2,50 € jo Kugel( Rohra 50 .

Eis, Uli von Bocksberg: WeiRe Mandel, Vanille, Schokolade, Toffee/Sauerkirsche vegan
Eis, selbstgemacht von Kiichenchefin Susann: Quitte, Gin Sorbet, weil3er Bailey




