Herzlich
willkommen im
Waldvogel

Unser Event-
Kalender im Waldvogel dieses Jahr

Egal ob Valentinstag, Ostern, Muttertag, ein romantisches Candlelight Dinner zu zweit oder
auch ein Weintasting & Tapas mit Familie & Freunden...
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Getranke

Quittenliebe

Unser Saft ist ein naturtriiber Bio Saft aus den eigenen Quitten. Unse
eigenen Streuobstwiesen
»Waldgarten & Oberhof“.

Safte & Schorlen

Hauseigene “Waldgarten” Quittenschorle 0,51 5,20 0,25l
Hauseigener “Waldgarten” Quittensaft pur 0,51 6,80 0,25l
Apfel / Rhabarber / Johannisbeerschorle 0,51 4,90 0,251
Apfel / Johannisbeer Saft pur 0,51 6,80 0,25

B'O B|er Berg Brau Ehingen

Spezial 0,51 5,20 0,314,80
Hefe Weizen / Russ / alkoholfreies Weizen 0,51 5,20 0,314,90
Helles / Radler 0,51 5,20 0,314,90
Cyriakus alkoholfrei 0,314,90
Alkoholfreies Radler 0,51 5,20
Apfelbier 0,51 5,20 0,314,90
Gaillenhalbe / Weizen / Cola / Kirschlikér 0,51 8,20
Aus Gebhards Most Keller
Most pur Most Schorle
0,214,30/0,51 6,90 0,2514,50/0,515,90
Wasser
Aus dem Leipheimer Tiefbrunnen serviert
Wasser mit Kohlensaure / still 116,50 0,51 3,70
Limonaden
Fanta, Coca-Cola, Spezi, Sprite 0,51 4,90 0,251 4,40
Bio Kaffee Bio Tee
Kaffeerdsterei Guntiaroma Glnzburg Becher 4.50
BIO Kaffee Arabica 100% 3,90 SlilieilEln e
BIO Espresso Robusta & Arabica 3,60 Pfefferminze / Krauter
BIO Espresso doppelt 4,50 Chai / Earl Grey
BIO Espresso Macchiato 3,90 Griner Tee / Ingwer Zitrone
BIO Cappuccino 4,50 Friichte / Rooibos
BIO Milchkaffee 4,50
BIO Latte Macchiato 4,70
BIO Schokolade 4,90

BIO Schokolade mit Rahm 5,50



Aperitif

heilSer Apfelwein

direkt von unserer Streuobstwiese
Mit Honig verfeinert 0,21 5,40

Rumfruchte
Sekt mit eigenen BIO Rumfriichten verfeinert 0,11 5,90 N\

Winter apero
Bio Aperitivo / Birnensaft / Nashi Birne / Zimt / Spritz 0,21 7,90

Saison spirtz
Hausgemachte Sirup je nach Saison / Spritz 0,21 7,90

Gin Tonic
Waldvogels Gin ,Fichte 28“
— Craft Spirit Award Sieger -
mit hauseigenem Fichten Tonic aufgegossen 0,21 11,90

Fichten Wasser
Waldvogels Bio Tonic - einzigartig erfrischend! 0,2] 6,90

Alkoholfreier Martini
Mit Zitrone, Waldvogel Tonic & Soda 0,2 7,90

Quittensecco
Alkoholfrei, spritizg, frisch 0,11 5,70

Espresso Martini
Espresso, Vodka, Kaffee Likor 0,11 11,90

Waldvogels ,hinterher”

Bio ODL / Bio Nusslikor
Bio Williams Christ / Bio Kirschbrand
Schlehenlikor
Apricot Brandy / Kaffeelikor
2cl 4,90




WeiBbier Kurbiskremsuppe vegetarisch

Nach dem geheimen Waldvogel Rezept gekocht.
Mit Kurbiskerndl & Kurbiskerne 8,50
Als Hauptgang 16.-

Auf Wunsch servieren wir unser Kartoffelfladenbrot
3,90

Fladle Suppe
Klare Rinderbrihe mit hausgemachten Fladle &
Suppengrin 6,90

Vorneweg

Rote Beete Carpaccio vegan
Unsere rote Bio Beete fein aufgeschnitten mit Weckfrichtle
Meerrettich & taglich frisch geerntetem Bio Feldsalat
10,90

Ziegenkas im Schlafrock
Allerlei Gartengriin mit ganz viel Rapunzel obenauf in feinem Rapsdldressing.
Dazu gibt’'s Ziegenkasetaler im Speckmantel vom Gill,
fruchtiges Chutney & Kartoffelfladenbrot nebenan.
15,90 zwei Taler / 21.- drei Taler

Freche Madla vegetarisch
Handgewuzelte Kartoffelspitzle ausgebacken,

serviert mit einem winterlichen Gartengruf® & Dip
8,20

Bruschetta von der Gartentomate Ernte 25
Scheibe vom kross gebackenen Kartoffelfladenbrot

mit Tomaten, Knoblauch, Feta angebacken mit Wildkrautern obenauf
8,20

Brotgedeck vegetarisch

Kartoffelfladenbrot vom Grill mit Krauterfrischkase
6,50

Share it & love it — Waldvogels Antipasti Etagere
Vorspeisen Allerlei von oben zum Teilen.
Ab 4 Personen fir 11,90 pro Person



Ackerernte
aus dem Bio Garten
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Buabaspitzle Salat vegetarisch
Wintersalate aus Keller und Acker.
Grune Blattsalate obenauf.

Dazu gibt’'s hausgemachte Kartoffelspitzle
mit Bio Joghurt Dip & Kartoffelfladenbrot
19.-

Huhnerhaufen
Wintersalate aus Keller und Acker.
Grune Blattsalate im leckeren
Parmesandressing.

Serviert mit Putenstreifen mit Zwiebeln &
Pilzen, dazu Kartoffelfladenbrot vom Grill &
hausgemachter Apfelsentf.

25.-

Schnitzeltraum
Wintersalate in feiner Vinaigrette.
Dazu gibt’s zwei panierte Schweineschnitzel
mit Joghurt Dip & Kartoffelfladenbrot
25.-

Rauchlachs Bruschetta
Ein gebuttertes Holzofenbrot mit Ziegenkase, Rauchlachs,
Essiggemuse, rote Zwiebeln allesamt Uberbacken,
bisserl Pfeffer & winterliches Gartengrin
14,90

Lebensfreude vegan
Ein Teller voll mit allerlei Salaten in feiner Vinaigrette.
Obenauf eingelegte Tomaten, Oliven, heimische Nusse, Apfel, Trauben, Zwiebeln.
Obenauf Avocadodl & Fladenbrot vom Girill
18.-

Liebe Gaste, wir sind immer noch auf unserem Weg 100% biologische Lebensmittel anzubieten.
Mit unseren Bio Partnern decken wir schon einen groflen Teil ab. Doch oft ist es uns nicht moglich
alle Produkte zu bekommen. Hier ein Auszug der Lebensmittel die noch nicht durchgéngig
in Bio Qualitét geliefert werden:

Ziegenkése, Feta, Schmand, Pilz, Preisselbeere, Eierlikor. Schweinelende/Lendchen,
Trauben sowie Paniermehl.



Die grune Kuche
vegan & vegetarisch

Kohlroschen im Schlafrock vegan
Marinierte Kohlréschen im Backteig
auf Kurbispuree mit Pesto
Wildkrautersalat obenauf
23,90

Nudelflatschen vegan
Hausgemachte Teigtaschen mit Frischkase &
WintergemUsen geflllt. Serviert auf gelbem
Tomatenragout. Mit gerdsteten heimischen
Nussen & Mandelparmesan serviert.
24,90

Knodelei vegetarisch
Brotnocken mit Bio Bergkase,
grune Krauterknodel, Kurbisknodel
auf Pilzrahm serviert, Pastinakenchip
obenauf. Mit winterlichem Gartensalat serviert
25,90

A

Schwabische Kasrahmspatzle vegetarisch
Unsere Kasespatzle bereiten wir mit Rahm & Bergkase zu.
Gepfeffert, werden sie serviert mit Rostzwiebeln.
Winterlicher Gartensalat dazu
18,90

Kalt, Warm & fleischig

Carpaccio vom Bio Rind
Hauchfein, roh, gepfeffert vom Rind.
Mit Wildkrautern & Olivenol. Parmesan & Preiselbeeren serviert.
Dazu gibt’s Bratkartoffeln & Fladenbrot vom Girill.
24,90

Fischfang

Mindeltaler Fisch
Fangfrisches Saiblingsfilet aus Mindelaltheim.
Gebraten auf dem Girill, angerichtet auf PUree vom Ackerkurbis,
serviert auf allerlei gegrilltem Gemuse
29.-



Von Stall,
Wald &
Weide

Dunkelbiergulasch
Gulasch vom Allgauer Rind in feiner
Dunkelbiersof3e mit Semmelknddel &

Krautsalat
26,90

Rahmlendchen mit Waldpilzen
Schweinefilet im Speckmantel gegrillt in
Wald-Pilzrahmsol3e mit hausgemachten

Spatzle und kleinem Gartensalat
26.- / klein 24 -

Tafelspitz vom Rind
Tafelspitz vom Weiderind in feiner Meerrettichkrem,
mit KUrbispuree & Preisselbeeren
27,90

Zwiebelrostbraten vom Allgauer Ox
Rickensteak vom Allgauer Ochsen, wirzig vom Girill.
Dazu gibt’s Bio Kasrahmspatzle, Thymianjus,
geschmelzte Zwiebeln und einen knackigen Gartensalat
35.-

Stall & Wald
Ruckensteak vom Allgauer Rind.
Obenauf ein Waldpilzgréstl mit Speck,
dazu Pommes Frites & Krauterbutter
34,90

Knuspriges Schnitzel vom Schwein
Panierte Schnitzelchen vom Allgauer Schweinerucken mit Kartoffelstable,
hausgemachtem Tomaten Ketchup und frischem Gartensalat
23.- / klein 19.-

Gibt’s auch mit Bratkartoffeln & Schalchen geweckte Preiselbeeren fiir 26.-€



SulSe kalte zeit
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Eine Sunde wert

Hausgemachter Kaiserschmarrn
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In der Pfanne mit Butter, Zimt und Zucker angeréstet, 4
dazu gibt’'s Apfel-Quittenmus aus der eigenen Ernte 12.-

Gibt’s auch unglaublich sundig mit Vanille Eis und Rumrosinen 14,90

HeiRes Beerle
Zwei Kugeln Bio Vanilleeis & heil’e Beeren
7,90

Gibt’s auch vegan mit unserem leckeren Karamell Eis

Tassle heiRe Beeren
Klein mit einer Kugel Eis
5,50

Quittenliebe
Unsere Liebsten im Backteig serviert mit Puderzucker.
Liebevoll angerichtet mit Vanille Eis und Beeren
8,20

Schokoladenkuchen im Topf vegan

Kleiner Lavakuchen mit Karamell Eis - liebevoll garniert
7,90

Flotte Lotte
Schokoladeneis & Eierlikor
5,50

Wintereiskugeln 2,60 € je Kugel/Rahm 1 €.

Unsere Bio Eissorten im Winter: Schokolade,
Selbstgemachtes Eis: Vanille, Walnuss, Karamell, Johannisbeereis,
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RHEINHESSEN

SAUVIGHON BLANGC

HONIG / LIHDENBLUTEDER KLASS KER
9,5 / 52..

PFALZ MITTELHAARDT

AL TE SCHULE & emesson s ans

9.9 / 54.-

WORTTEMBERG

MUSKAT & TROLLINGER -

et D AS MUSKATIF Reegs

8,7 f 29.-

—— = PEALZ

T p— BLANC DE NOIR

NERL . _— BEERE / MANDEL
- 8,7/ 29.-

MEERSBURG AM BODEMSEE

PINOT HOIR
e DER AUFRICHT
ZARTE VANILLE
45..
WURTTEMBERG
CABERNET SAUVIGNON & ZWEIGELT
DER SlMPLE BROMBEERE / WILDKRAUTER

8,7/ 29.-
PEALZ -
BORDEAUX BLEWD -
weei s [JAS FDELSTUCK
AUSBAU IM BARRIGUE
10,9 / 35.-

RHEINHESSEN

DER MODFERNE s s veoeuseess

10.% / 35.-




Die grine Waldvogel Welt fur unsere kleinen Gaste von heut &
grofRen Leuten von morgen.
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Fladlesuppe 6,90 & O/

Ein knackiger Salat aus dem Garten 6,90 %ggg m
WU

Freche Madla

Handgewutzelte Kartoffelspitzle mit Dip & kleinem Gartengliick 7,90

Kartoffelstable mit Ketchup 7.-

Kasespatzle 9,50

Spatzle mit Sole 7.-

Halb & Halb Kartoffelstable und Spatzle 8.-

Paniertes Schnitzel mit Spatzle & Kindersalat 9,90

Paniertes Schnitzel mit Kartoffelstable & Kindersalat 9,90

Stiick Obst aufgeschnitten zum Naschen 2,90

Tassle heiRe Beeren
Kleine Tasse mit Beeren & einer Kugel Vanille Eis 5,50






