WALDVOGLELS
WINTER
MAR CHEN

Wir sind wieder da!

Offnungszeiten:
Dienstag - Sonntag
Montags Ruhetag.

Aul3er an Feiertagen.

UNSER EVENT-KALENDER IM WALDVOGEL
DIESES JAHR

Egal ob Valentinstag, Ostern, Muttertag, ein romantisches Candlelight Dinner zu zweit oder
auch ein Weintasting & Tapas mit Familie & Freunden...

Wir machen jeden Tag fur euch zu einem besonderen!
Hier geht’s zu unseren Events fiir dieses Jahr.
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http://www.wald-vogel.de/

GETRANKE

Quittenliebe.

Unser Saft ist ein naturtriiber Bio Saft

aus den eigenen Quitten. Unsere Quittenbiiume
stehn auf den eigenen Streuobstwiesen
»Waldgarten & Oberhof*.

SAFTE & SCHORLEN

Hauseigene “Waldgarten” Quittenschorle 0,51 5,40 0,251 4,80
Hauseigener “Waldgarten” Quittensaft pur 0,51 6,80 0,251 5,80
Apfel 0. Rhabarber o. Johannisbeerschorle 0,51 4,90 0,251 4,40

Apfel 0. Johannisbeer Saft pur 0,51 6,80 0,251 5,70
BER G BRAUER EI EHINGEN @&

Hefe Weizen / Russ / alkoholfreies Weizen 0,51 5,40 0,314,90
Spezial / Radler 0,515,40 0,314,90
Cyriakus alkoholfrei 0,31 5,20
Alkoholfreies Radler 0,51 5,40 0,31 4,90

GailRenhalbe / Weizen / Cola / Kirschlikor 0,51 8,50

AUS GEBHARDS MOST KELLER

MOST PUR MOST SCHORLE

0,21 4,30// 0,51 6,90 0,251 4,50 // 0,51 5,90

Dunkles Bier 0,515,20 0,314,80

Aus dem Leipheimer Tiefbrunnen serviert

Wasser mit Kohlensaure / still 116,50 0,51 3,70

Fanta, Coca-Cola, Spezi, Sprite 0,51 4,90 0,251 4,40
Kaffeerdsterei Guntiaroma Guinzburg @
BIO Kaffee Arabica 100% 3,90 BIO TEE
BIO Espresso Robusta & Arabica 3,60 Becher 450
BIO Espresso doppelt 4,60 Kannchen 6.90
BIO Espresso Macchiato 3,90 ’
BIO Cappuccino 4,60 Pfefferminze / Krauter
BIO Milchkaffee 4,60 Chai / Earl Grey
BIO Latte Macchiato 4,70 Griner Tee / Ingwer Zitrone
BIO Schokolade 4,90 Frichte / Rooibos

BIO Schokolade mit Rahm 5,90



APERITIF

HEISSER APFEL MOST

Most / Gewilrze / heimischer Honig 0,2l 5,40

HEISSER ENGEL ALKOHOLFREI

Streuobstsafte / Gewiirze / heimischer Honig 0,2| 5,40

RUMFRUCHTE

Sekt mit eigenen BIO Rumfrichten verfeinert 0,11 5,90

ZWETSCHGEN SPRITZER O

Prosecco / eingelegte Zwetschge / Soda 0,21 7,90

QUITTENSECCO

Alkoholfrei, spritizg, frisch 0,11 5,70

WINTER SPRITZ ot acch atrototfei)

Veneziano Bio Aperetivo mit Orange 0,2l 7,90

GIN TONIC

Waldvogels Gin ,Fichte 28"
— Craft Spirit Award BRONZE Sieger -
mit hauseigenem Fichten Tonic aufgegossen 0,21 12,90

FICHTEN WASSER

Waldvogels Bio Tonic - einzigartig erfrischend! 0,21 8,70

ALKOHOLFR EIER MARTINI

Mit Zitrone, Waldvogel Tonic & Soda 0,2l 7,90

ESPRESSO MARTINI

Espresso, Vodka, Kaffee Likér 0,11 11,90

WALDVOGELS ,HINTERHER“

ODL / Kakao-Nuss
Marillenbrand / Williams Christ
Schlehenlikor
Apricot Brandy / hausgemachter Kaluha
2cl 4,10

Alle Preise auf der Karte sind in € ausgewiesen.
Wir freuen uns positive Internetbewertungen & auch das traditionelle Trinkgeld
ist eine lieb gemeinte Geste fur ein klasse Team.



KOMMT VON
HER ZEN.
IST FURS HER Z.
ISST SICH GANZ
HER ZLICH

AUS DEM SUPPENTIGEL

BIO Weillbier Klrbiskremsuppe vegan

Nach dem geheimen Waldvogel Rezept gekocht.
Mit Kurbiskernél & Kurbiskerne 8,50 // Als Hauptgang 16.-

M Wornsch servieren wiv wnser MW%MTﬁ 70

Backane Kndadl
Klare Rinderbriihe mit Semmelmehlknddl und Suppengrin 7,20

Fladle Suppe
Klare Rinderbrihe mit hausgemachten Fladle und Suppengriin 6,90

%ﬂMag@ bocdt die Leichencrew gern fm ench nach Wuansch.

Unsere Gerichte die noch nicht 100% Bio sind, werden so beschrieben,
dass klar ersichtlich ist, welches Produkt nicht Bio ist.



Rote Beete Carpaccio vegan

Unsere rote Bio Beete
fein aufgeschnitten
mit Honig Bioquark,
kandierten Walniissen & taglich
frisch geerntetem Bio Feldsalat
10,90

Ziegenkas” im Schlafrock
Allerlei Gartengriin mit ganz viel
Bio Rapunzel obenauf in feinem

Rapsoldressing.

Dazu gibt’s Ziegenkasetaler
im Speckmantel vom Girill.
fruchtiges Bio Chutney &

Bio Kartoffelfladenbrot nebenan.
9,20 eins 15,90 zwei 21.- drei

Gibt’s auch vegetarisch mit
Bio Pastinaken Mantel

Wiriorsomme im Schnosgedtslos Jan. 24

Freche Méadla vegetarisch

Hausgewutzelte Kartoffelspitzle ausgebacken,
serviert mit einem winterlichen Gartengruf3 & Dip
7,90

Rauchente
Geraucherte Entenbrust, zart aufgeschnitten,
serviert mit Beete Salat, Gartengrin und Chutney.
Dazu Fladenbrot vom Grill
13.-

Brotgedeck vegtarisch

Kartoffelfladenbrot vom Grill
mit Kurbisfrischkase
6,50



WINTERERNTE

Kartoffel-Kurbisspitzle Salat vegetarizch

Allerlei Wintersalate aus Keller und Acker.
Grune Blattsalate obenauf.

Dazu gibt’s hausgemachte Kartoffelspitzle
mit Bio Joghurt Dip &
Rosmarin- Kartoffelfladenbrot
20.-

Oxenbronner Hirtenfladen
Allerlei Wintersalate aus Keller und Acker.
Grune Blattsalate obenauf.

Dazu gibt’s gefiillite Maisfladen vom Grill
mit eigenem Lamm & Rinderhackfleisch,
Creme fraiche und Gemise
aus unserem Winterbiogarten
25.-

Erste & letzte Ernte wga’(mo/»

Allerlei Wintersalate aus Keller und Acker
wirbeln mit gerésteten Brotbrocken,
roten Zwiebelchen, Apfeln umher.
Fein angerichtet mit Parmesanspan &
Senfkorndressing.

Dazu gibt’s pfannengewarmte
Paprikas der letzten Herbsternte
25.-

WARM & KALT

Rauchlachs Bruschetta
Ein gebuttertes Bio Holzofenbrot mit Ziegenkase, Rauchlachs,
Bio Essiggemuse, rote Zwiebeln allesamt Gberbacken,
bisserl Pfeffer & winterliches Bio Gartengrin
14,90

Ein belegtes Brot mit Schinken, Schinken!
Barbaras Holzofenbrot mit Butter & Schinken.
Obenauf thronen zwei Spiegeleier vom Biohof Weber, dazu Gartengrin.
12,90

Brie im Gllick vegetarisch

Liebevoll panierter Bio Brie. Serviert mit Rapunzel & Beete.
Chutney zum eintunken und Fladenbrot vom Grill dazu.
14.-



DIE GRUNE
WINTER KUCHE
VEGAN & VEGETARISCH

Kohlréschen im Winterschlaf vegan

Marinierte Kohlroschen im Backteig
auf SulRkartoffelplree mit grinem Gurkenpesto & Winterkrautersalat obenauf
25.-

Alles nur kein Burger vegan

Der Waldvogel Burger aus Erbse & Soja, gebratenem Bioland Gemise vom Girill,
unser legendares hausgemachtes Bio Ketchup Ernte 24,
obenauf Dip, Bio Winterkrautersalat dazu gegrilltes Fladenbrot
24.-

Kartoffel — Steinpilz Gnocchis vegefarisch

Selbstgemachte Steinpilz Gnocchis in Walnussbutter serviert mit Pfeffer & Thymian
23.-

Kndodelei Vegz&ra/m'/.wﬁ

Brotnocken mit Bio Bergkase, grine Krauterknddel, Brezenkndédel
auf Pilzrahm serviert, Pastinakenchip obenauf.
Mit knackig, winterlichem Gartensalat serviert
24.-

Schwabische Kasrahmspétzle vegetaiisch

Unsere Kasespatzle bereiten wir mit Rahm & Bergkase zu.
Gepfeffert, werden sie mit Rostzwiebeln serviert.
Winterlicher Gartensalat dazu
25.-

FISCHFANG

Mindeltaler Fisch
Fangfrisches Saiblingsfilet aus Mindelaltheim.
Gebraten auf dem Grill, serviert auf Winterrahmgemtise
mit Kartoffeln vom Biohof Weber
29.-



VON STALL,
WALD &
WEIDE

Dunkelbiergulasch
Bio Gulasch vom Allgaduer Rind
in feiner Dunkelbiersol3e
mit Semmelknoddel und Krautsalat serviert
25.-

Rahmlendchen mit Waldpilzen
Schweinefilet im Speckmantel gegrillt
in Wald-Pilzrahmsol3e
mit hausgemachten Bio Spatzle
und kleinem Bio Wintersalat
26.- / klein 24.-

A

Tafelspitz vom Bio Rind
Bio Tafelspitz vom Allgauer Weiderind in feiner Meerrettichkrem,
serviert auf SuRkartoffel Stampf vom Sieber Hof
mit Bio Wurzelgemuse obenauf.
27 .-

Zwiebelrostbraten vom Allgauer Ox
Ruckensteak vom Allgauer Ochsen, wirzig vom Girill.
Dazu gibt’s Bio Kasrahmspatzle, Thymianjus geschmelzte Zwiebeln
34.-

Gibt’s auch mit Pommes Frites & Grillgemise vom Brett

Knuspriges Schnitzel vom Schwein
Panierte Schnitzelchen vom Allgduer Schweineriicken
mit Kartoffelstéble, hausgemachtem Tomaten Ketchup

und frischem Bio Wintersalat
23.- [ klein 19.-

Gibt’s auch mit Bratkartoffeln & Schalchen geweckte Preiselbeeren fiir 26.-
Gerne servieren wir einen knackigen Bio Wintersalat! 6,30



SUSSE KALTE
WINTER ZEIT

HeilRes Beerle
Zwei Kugeln Bio Vanilleeis & heil3e Beeren
7,90

%ﬁ;&m«;ﬁwzgmwﬁ% Ens

Tassle heil3e Beeren
Klein mit einer Kugel Eis
5,50

Quittenliebe
Unsere Liebsten im Backteig
serviert mit Puderzucker.
Liebevoll angegossen mit Vanillesol3e
im Porzellank&nnchen am Tisch
9,40

Schokoladenkuchen im Topf vegasn

Kleiner Lavakuchen mit Toffee Eis - liebevoll garniert
7,90

EINE SUNDE WERT

Hausgemachter Kaiserschmarrn

In der Pfanne mit Butter, Zimt und Zucker angerostet,
dazu gibt’s Weckfrichtle aus der eigenen Ernte 12.-

Gibt’s auch unglaublich stundig mit Vanille Eis und Rumrosinen 16.-

Winterbirnle
Muhselig geweckte kleine schwabische Birnle mit Vanilleeis &
gespritztem Schokoladenrahm
7,90

Flotte Lotte
Schokoladeneis & Eierlikor

5,50
#M& WM%?&W&
Bio Bierlikor warm mit Bio Rahm serviert 4,90
Winterkirsche warm mit Bio Rahm serviert 4,90
Waldvogel‘s Kahlua warm mit Bio Rahm serviert 4,90

Wirdereishugeln 260 jo Kugell/Eobm 1€,

Unsere Bio Eissorten im Winter: Schokolade, Himbeer (vegan), Vanilleeis, Toffee (vegan)
Selbstgemachtes Eis: Johannisbeere, Quittenrahm, Aperol




MEERSBURG AM BODENSEE

4 o ) RIVANER & SAUVIGNON BLANC
CASSIS / STACHELBEERE

PFALZ

WEISSBURG./CHARDONNAY \
MELONE / SALZZITRONE

59.- FLASCHE INKLUSIVE

PFALZ
GRAUBURGUNDER
ORANGE / BIRNE / MINERAL

8,7 / 29.-

RHEINHESSEN

st - DER K1 ASSIKER

9,5/ 32.-
e~y PFALZ MITTELHAARDT
| RIESLING
GELBE STEINFRUCHT / ZITRUS

9.9/ 34.-

BAD HOMBURG /FRANKEN

e wane DER VERSPIEL T e E,

WORTTEMBERG
|cacli=mm ) AS MUSKA TIER s raat.

BAD HOMBURG /FRANKEN

e one DIE \/ZRSPIELTE-
f@sls=—DER PRACHTIGE s

8,7 / 29.-

MEERSBURG AM BODENSEE

EELTDER AUPRICHT el

45.-

WORTTEMBERG
CABERNET SAUVIGNON & ZWEIGELT
BROMBEERE / WILDKRAUTER

PFALZ *»

MERLOT / CABERNET o4 .

NAME IST PROGRAMM

10,9 / 35.-

DER MODERNE #55: wssser




Winl oS0 Ciseltal

Die grine Waldvogel Welt fir unsere kleinen Gaste von heut &
grof3en Leuten von morgen.

Fladlesuppe 6,90
Klare Rinderbriihe mit hausgemachten Fladle und Suppengrin

Gebackene Knodel Suppe 7,20
Klare Rinderbrihe mit Semmelmehlknddl und Suppengrin

Kinder Beilagensalat 4,90
Allerlei an Bio Gartensalaten
Freche Madla

Handgewutzelte Kartoffelspitzle mit Dip & kleinem Gartengliick 7,90

Kleiner Farmer
Kleines Gulasch vom Weidrind mit einem Semmel Knodel 11.-

Michl “s Fischhappen
Selbstgemachte Fischstable vom Saibling mit Kartoffelstable 10.-

Kartoffelstable mit Ketchup 7.-

Kasespatzle 8,90

Spatzle mit Sol3e 7.-

Halb & Halb Kartoffelstable und Spatzle 8.-

Paniertes Schnitzel mit Spatzle & Kindersalat 9,90
Paniertes Schnitzel mit Kartoffelstéble & Kindersalat 9,90

Stick Obst aufgeschnitten zum Naschen 2,90

Fur susse Schnabelchen

Schneemann
Vanilleeis mit Keks und Sahne und viel bunt &) 5,50 €

Tassle heil3e Beeren
Kleine Tasse mit Beeren & einer Kugel Vanille Eis 5,50



